COMISSAO DE AGRICULTURA E POLITICA RURAL

VOTO EM SEPARADO DO DEP. XICO GRAZIANO AO PL 3428-B,
de 1997
(Do Sr. Jacques Wagner e outros)

Em 25/04/2001 efetuei pedido de vista ao Projetbeadan® 3428-B,
de 1997, relatado pelo Deputado Joao Grandao néstaissao de
Agricultura e Politica Rural, com o objetivo de maver audiéncias
publicas no ambito desta Comissdo. Nesse aspeatesesmpei em
09/05/2001 o requerimento n° 32, de 2001, propongde fossem
convidados a comparecer a esta Comissdo, em rew@aaudiéncia
publica, representantes da UNICAMP (UniversidadeCdenpinas), ITAL
(Instituto Tecnolégico de Alimentos), ABEA (Assocé Brasileira de
Engenharia de Alimentos) e UNB (Universidade desBieg, a fim de dar
maiores informacgdes e prestarem esclarecimentes sqgtrojeto.

Aprovado o citado requerimento esta Comissdo pvemoem
16/06/2001, as audiéncias publicas com os repa#est enumerados
tendo recebido diversas sugestdes sobre elaborbgi@ficiamento e
comercializacdo de produtos artesanais de origegetake Que por
aprimorarem a proposta original e promoverem a wagEp de
procedimentos a realidade dos mercados interno ternex julgamos
importante submeté-las a apreciacéo do nobre Relato

Além desses fatores cabe destacar os aspectosegiaasca
alimentar que objetiva a reducao e/ou eliminacas @erigos da
contaminagao por microorganismos patogénicos osuds toxinas nos
alimentos. Os microorganismos podem representar asaude.

O alimento seguro e a seguranca alimentar relamese com a
incidéncia de microorganismos nos alimentos. Essemorganismos, no
caso da seguranca, podem ser causadores de ateragdmicas
prejudiciais, resultando na chamada deterioraca@rotniana. Essa
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deteriorac&o resulta em alteracdes de cor, odooy seextura e aspecto do
alimento.

Outro aspecto que destacamos de grande validassificacdo dos
alimentos por categoria de risco de saude publiédimentos de Alto e
Baixo Risco a Seguranca Alimentar. E, ainda, pssy@elo art. 16 da
Emenda Substitutiva que o Poder Publico fica azado a criar uma linha
especial de financiamento para a agroindustrissamgd, no contexto da

politica de crédito rural do pais, para estimulageegacdo de valor ao
produto rural.

Diante dessas razbes, apresento este VOTO EM SEBARA
submetendo a apreciagcdo dos nobres pares as asagastfes de
aprimoramento do Projeto de Lei n° 3.428-B, de 1997

Sala da Comissdo em 29 de agosto de 2.001.

Deputado Xico Graziano



PROJETO DE LEI N° 3.428-B, de 1997
( Do Sr. Jacques Wagner e outros)

Dispfe sobre o0 processamento
artesanal de produtos de origem animal,
vegetal e microbiana e d& outras

providéncias.

O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° O processamento artesanal de produtosigemranimal, vegetal e microbiana

deverd ser realizado na forma prevista nesta lei.

Art. 2° Agroindustria artesanal é o estabelecimemite se processa a transformacao de
produtos de origem animal, vegetal e microbianahatdo em pequena escala, com
caracteristicas tradicionais ou regionais propri@deyidamente identificadas para a

comercializagao.

Art. 3° A conducdo do processamento das agroinddstartesanais , cabe
exclusivamente aos produtores rurais, individuatmemu em associacbes e

cooperativas.

Paragrafo unico. Para os produtos de origem anamaktéria-prima devera ser
de producdo propria, admitindo-se, na elaborac&gdudutos, a utilizacdo de matéria-
prima adquirida de terceiros até o limite de cimgéepor cento da quantidade de
matéria-prima de producdo propria, desde que tenhgrovacado higiénico-sanitaria
por érgéo oficial.



Art. 4° A escala de processamento da agroindisttésanal € definida pelos seguintes
limites:

| — Até duzentos quilogramas diarios de carnesyegmiente de pequenos,
meédios e grandes animais, como matéria-prima pacufps carneos;

Il — Até quinhentos litros de leite diarios, comatéria-prima para produtos
lacteos;

lll — Até duzentos quilogramas diarios de peixes|uscos e crustaceos, como
matéria-prima para produtos oriundos da pescaieldtyua;

IV - Até duzentas dulzias diarias, como matéria-prpara produtos oriundos de
0VvosS;

V- Até trés mil quilogramas anuais para mel e dempeodutos da colméia;

VI- Até quinze toneladas anuais, como matéria-pnopaea produtos originados
de frutas ou de outros produtos de origem vegetal;

VII - Até cem toneladas anuais de outros produtesorigem vegetal, como

matéria-prima para conservas e demais derivados.

8 1° No caso de agroindustrias artesanais corapidr produtores associados,
os limites diarios e anuais previstos nos incisos VI poderdo ser acrescidos pelo

triplo das quantidades estipuladas.

Art. 5°  Os alimentos resultantes do processamartgsanal dessas matérias-primas
obedecerédo as recomendacgfes da Organizacdo Mded&dlde e serdo classificados

por categoria de risco a saude publica, nos segugItIpos:

| - Alimentos de Alto Risco a Seguranca Alimentasde os alimentos de baixa
acidez, que possuem pH maior ou igual a quatnbopgeis e atividade de dgua maior
gue zero virgula oitenta e cinco, a serem espadifis em regulamento; e

Il - Alimentos de Baixo Risco a Seguranca Alimentasdo alimentos que
possuem pH abaixo de quatro ponto seis ou aqgeepossuem pH maior ou igual a
guatro ponto seis com atividade de agua inferipero virgula oitenta e cinco, a serem

especificados em regulamento.



§ 1° A fabricacdo de alimentos resultantes degegamento artesanal de matérias-
primas cuja classificacdo for de “Alimentos de ARisco a Seguranca Alimentar”
exige habilitacdo técnica para implantacdo de Agab de Perigos e Pontos Criticos de
Controle - APPCC e Boas Praticas de Fabricacad- BP

§ 2° A fabricacdo de alimentos resultantes deqesamento artesanal de matérias-
primas cuja classificacéo for de Alimentos de Bd®isco a Seguranca Alimentar exige

apenas habilitacdo técnica para implantacédo de B@dikas de Fabricagédo - BPF.

§ 3° Entende-se por Avaliagdo de Perigos ed3datiticos de Controle - APPCC
a instituicdo de sistematica de identificacdo, iagdb e controle de perigos de

contaminagéo dos alimentos fabricados.

8§ 4° Entende-se por Boas Praticas de FabricacB®F os procedimentos
adequados empregados em toda a cadeia alimenfaneéo do Padréo de Identidade e

Qualidade do produto fabricado.

Art. 6° A agroindustria artesanal de alimentovedé& ser registrada em O6rgdos
municipal, estadual ou federal de agricultura ousdéde, mediante formalizacdo de
pedido instruido pelos seguintes documentos:

| - requerimento dirigido a autoridade competentéicisando o registro e
inspecao pelo 6rgdo responsavel;

Il — documento oficial que comprove a condi¢ao aalptor rural do requerente;

lll — registro no CNPJ ou inscricdo do produtoratura Secretaria da Fazenda
Estadual,

IV — atestado sanitario do rebanho que vai darearigq matéria prima, no caso
de produtos de origem animal,

V — atestado de potabilidade d’agua a ser utilizexlprocesso; e

VI — outros atestados de exames, a critério dodod§rgompetentes.



Paragrafo Gnico. A aprovagdo do registro da adfamitria artesanal de
alimentos esta vinculado ao treinamento para haf@o técnica de Avaliagdo de
Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC e Bwaticas de Fabricacdo — BPF,
conforme a definido no artigo 5tealizado em instituicdo credenciada pelo 6rgéao

fiscalizador.

Art. 7° O estabelecimento processador artesanadlideentos mantera, em arquivo
proprio, sistema de controle que permita confronéan qualidade e quantidade, o

produto processado com o lote que Ihe deu origem.

Art. 8° Os produtos que oferecem riscos a saudécpiamencionados no art. 5°, inciso
I, deveraater registros de férmula e de processo, separamds §o 6rgao de inspecao
sanitaria, sendo cada qual objeto de norma esgecifser editada pelo 6rgéo estadual

ou federal de agricultura.

Art. 9° As instalacdes da agroindustria artesamalatimento obedecerdo requisitos
minimos de construgéo, equipamento e higienizaigegndo ser observado:

| — InstalacOes fisicas adequadas, compostas de saf@a para preparo e
armazenagem, local para recepcdo da matéria-prif@agem de equipamentos e
utensilios e um banheiro/vestuario;

Il — aeracdo e luminosidade adequada;

Ill — vedag&o contra insetos e animais;

IV — higienizacao e desinfeccdo das instalagdesqdgamentos e utensilios;

V — utilizacdo ou eliminagéo de residuos e rejeitos

VI —instalacdo de agua potavel encanada e sobgoress quantidade compativel
com a demanda do estabelecimento;e

VIl — localizagdo distante de fontes de contan@oagnau cheiro e esgoto.

Art. 10 O controle sanitario dos rebanhos e despcs de producdo que geram a
matéria- prima para a producdo artesanal de alosetdvera seguir obrigatoriamente a

orientacdo dos orgéos de defesa sanitéria animal.



Paragrafo anico. O controle de que trata o capufpceende também a inspec¢éo
“ex-ante” e “ex-post” do abate dos animais e dasaie materias-primas beneficiadas

no processo de producao.

Art. 11 Os produtos deveréo ser transportadosnazenados em condi¢des adequadas

para preservacao de sua qualidade.

Art. 12 As agroindustrias artesanais deverdo atsrdas normas estabelecidas para
producéo, pelo 6rgao de fiscalizacdo fito-sanitixial, especialmente sobre:

| — limpeza e organizacao das instalaces antesntue apos a producao; e

Il — controle das pessoas envolvidas na manipulaggmoocessamento dos
alimentos artesanais, que deverao portar carteirsadde e usar uniformes préprios e

limpos, inclusive botas impermeaveis e gorros.

Paragrafo Unico - Caberd ao Ministério da Agriqaltte Abastecimento
regulamentar as normas do treinamento aos produtanais visando apoiar as

agroindustrias artesanais.

Art. 13 A embalagem dos produtos da agroindusirtasanal devera obedecer as
condicdes de higiene necessérias a sua boa copdeysem colocar em risco a saude

do consumidor final.

Paragrafo dnico. Quando a granel, os produtoso sex@ostos ao mercado
consumidor acompanhados de folhetos ou cartazestermd as informacdes

necessarias.

Art. 14 Fica o Poder Publico autorizado a criaraumha especial de financiamento
para a agroindustria artesanal, no contexto daiqaoldle crédito rural do pais, para
estimular a agregacgao de valor ao produto ruraderacao de emprego no meio rural.



Art. 15 A caracterizacdo de qualquer tipo de feaunfracdo ou descumprimento desta

Lei, sujeitara o infrator as sancdes previstaseam |

Art. 16 O Poder Executivo regulamentara estadegprazo de noventa dias a contar da

data de sua publicacao.

Art. 19 Esta lei entra em vigor na data de sudigagfio.

Sala da Comisséo, em 29 de agosto de 2.001.

Deputado Xico Graziano



