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CONSTITUICAO
) DA
REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
1988

TITULO VII
DA ORDEM ECONOMICA E FINANCEIRA

) CAPITULO | i
DOS PRINCIPIOS GERAIS DA ATIVIDADE ECONOMICA

Art. 170. A ordem econbmica, fundada na valorizagddrabalho humano e na livre
iniciativa, tem por fim assegurar a todos exist@mtgna, conforme os ditames da justica social,
observados os seguintes principios:

| - soberania nacional;ll - propriedade privada;

[l - funcdo social da propriedade;

IV - livre concorréncia,

V - defesa do consumidor;

VI - defesa do meio ambiente, inclusive mediaragamento diferenciado conforme

0 impacto ambiental dos produtos e servicos e e g®cessos de elaboracéo e prestacéo;
* Inciso IV com redacdo dada pela Emenda Constitoai n° 42, de 19/12/2003.

VII - reducéo das desigualdades regionais e sgciais
VIl - busca do pleno emprego;
IX - tratamento favorecido para as empresas deguegporte constituidas sob as leis

brasileiras e que tenham sua sede e administracBais.
* Inciso IX com redacdo dada pela Emenda Constitaai n° 6, de 15/08/1995.

Paragrafo Unico. E assegurado a todos o livre &tercle qualquer atividade
econdmica, independentemente de autorizacdo desdpgiblicos, salvo nos casos previstos em
lei.

Art. 171. (Revogado pela Emenda Constitucional, nfe615/08/1995).

Art. 179. A Unido, os Estados, o Distrito Federabse Municipios dispensardo as
microempresas e as empresas de pequeno porte, @sBimdas em lei, tratamento juridico
diferenciado, visando a incentiva-las pela simgdi§do de suas obrigagBes administrativas,
tributarias, previdenciarias e crediticias, ou @dilminacao ou reducao destas por meio de lei.

Art. 180. A Unido, os Estados, o Distrito Federabse Municipios promoverao e
incentivar&do o turismo como fator de desenvolvimmesuicial e econdmico.
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

INSTRUCAO NORMATIVA SDA/MAPA N. 51 DE 14 DE AGOSTO DE 2002

Aprova o0 Regulamento Técnico que estabelece os
Requisitos Minimos Operacionais das Instalagfes
e Equipamentos na Producdo de Cestas de
Alimentos e Similares e revoga as instrucdes
normativas que menciona.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA - SUBSTITUTO, OD
MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMEITO, no uso da
atribuicdo que lhe confere o art. 83, inciso IV ,REgimento Interno da Secretaria, aprovado pela
Portaria Ministerial n. 574, de 8 de dezembro d®81% o que consta do Processo n.
21000.007786/2000-74, resolve:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico que estalgeles Requisitos Minimos
Operacionais das Instalacbes e Equipamentos naig&odie Cestas de Alimentos e Similares,
anexo a esta Instrugdo Normativa.

Art. 2° Estabelecer o prazo até 31 de dezembro(QfR,2para as industrias se
adequarem ao novo Regulamento Técnico.

Art. 3° Esta Instrucdo Normativa entra em vigodata de sua publicacéo.

Art. 4° Revogar a Instrucdo Normativa n. 31(1)18ale julho de 2001, e a Instrucéo
Normativa n. 33(2), de 22 de maio de 2002. - RUUARDO SALDANHA VARGAS

ANEXO
REGULAMENTO TECNICO QUE ESTABELECE OS REQUISITOS MMOS
OPERACIONAIS DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS NA PRQXAO DE CESTAS
DE ALIMENTOS E SIMILARES
1. Generalidades

1.1. Objetivo

O objetivo deste Regulamento Técnico € estabelemenas e procedimentos para
empresas que empacotem produtos alimenticios denoranimal e vegetal na forma de Cestas
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de Alimentos e Similares, visando assegurar queprosiutos cheguem aos consumidores
atendendo os requisitos exigidos por lei.

1.2. Ambito de Aplicacéo

Empresas produtoras de Cestas de Alimentos e &msiitlestinadas ao consumo no
mercado nacional ou internacional e organismosgdadbs pelo Instituto Nacional de
Metrologia, Normalizacdo e Qualidade IndustriaNMETRO, para atuarem no programa de
avaliacao da conformidade que sera estabelecidocpastatacdo da conformidade das Cestas de
Alimentos e Similares.

1.3. Condicdes Gerais:

1.3.1. Solicitagdo de Relacionamento

A empresa interessada deverd encaminhar a Deldgad#al da Agricultura (DFA),
solicitacdo para relacionamento de estabelecinjento ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) e a devida documentacdo pitasoa legislagdo vigente (Titulo IV,
Capitulo I, do Regulamento da Inspecéo Industri@heitaria de Produtos de Origem Animal -
RIISPOA e legislacbes complementares).

Documentagéo necessaria para formalizacéo de Bomoces

- requerimento dirigido ao Delegado da DFA solimita relacionamento;

- termo de compromisso de acatamento da Legisjgedimente;

- contrato Social registrado na Junta Comercial;

- cartdo do Cadastro Nacional Pessoa Juridica (FNPJ

- alvaré de funcionamento da Prefeitura;

- projeto arquitetonico;

- planta baixa do estabelecimento, escala (1:100);

- planta de situacao, escala (1:500);

- cortes e fechadas, escala (1:50);

- memorial descritivo da construcao;

- memorial econdmico/sanitario;

- fluxograma operacional detalhado;
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- declaracdo de responsabilidade técnica (RT), ocowhevido registro no 6Orgéo
competente;

- analise fisico-quimica e microbioldgica da agaadastecimento.
1.3.2. Andlise da documentacgéo

Recebida a documentacao, faz-se uma analise daamesstando em conformidade,
sera encaminhada para formalizac&o de processo.

1.3.3. Laudo de Vistoria
O Servico de Inspecdo de Produto Animal (SIPA) mowra junto ao solicitante a
realizacdo de uma vistoria in loco , para comproasrinformacdes contidas no Memorial

Descritivo do Estabelecimento.

Estando em conformidade, sera emitido Laudo deokitsffavoravel a emissao do
Titulo de Relacionamento.

Havendo nao-conformidade, sera dada ciéncia aatelissanadas as pendéncias,
realizar-se-a outra vistoria in loco para emiss@d.dudo de Vistoria favoravel ao respectivo
Titulo de Relacionamento.

1.3.4. As empresas produtoras de Cestas de Alimensmilares deveréo:

a) ter seus estabelecimentos relacionados no Miistia Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento;

b) implantar sistemas de controle e ferramentagagientia da qualidade, a exemplo
do desenvolvido com base nos principios do Sis#gnAnalise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle (APPCC), de acordo com a portaria do Nimie da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento;

c) apresentar o Manual de Boas Préticas, espegiiaa atividade desenvolvida, de
acordo com portaria do Ministério da AgriculturecBaria e Abastecimento.

1.4. Definicbes para efeitos de aplicacdo destall@egento Técnico, sdo adotadas as
seguintes definicdes:

1.4.1. Cestas de Alimentos e Similares;
Conjunto de componentes alimenticios devidamenjeseatados.
1.4.2. Componentes das Cestas de Alimentos.

Produtos devidamente embalados registrados nosogénpetentes, de acordo com
legislacéo vigente.
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1.4.3. Produtor

Estabelecimento que monta Cesta de Alimentos d&3eni

2. Critérios Técnicos

2.1. Componentes das Cestas de Alimentos e Sisnilare

2.1.1. Somente poderao ser utilizados componen&ss g

a) estejam devidamente registrados nos orgaosisfmmpetentes;

b) sujeitos a classificacdo vegetal, deverdo cowgprem nota fiscal e na embalagem
este procedimento;

c) tenham sido produzidos e embalados por estalmEetos devidamente
licenciados para funcionamento;

d) tenham sido rotulados de acordo com a legislaigfmte;

e) ndo possuam embalagens abertas e/ou violadamoqualquer tipo de alteracéo,
guando comparada com a condic¢do original;

f) possam ser mantidos nas condi¢des estabelqmttagabricante;

g) atendam a legislacdo metrologica do Institutocidiel de Metrologia,
Normalizacdo e Qualidade Industrial (INMETRO).

Nota: Eventualmente poderao ser utilizados produgdsigiene pessoal e de limpeza,
desde que devidamente registrados nos 6rgdos cembget Quando contidos no interior das
Cestas de Alimentos e Similares, deverdo ser aciondidos de forma a ndo transmitir sabor,
odor e cor aos géneros alimenticios.

2.2. Embalagem das Cestas de Alimentos e Similares

2.2.1. Deverao ser feitas de materiais que garaatantegridade da embalagem e do
conteddo dos componentes das Cestas e permitam pmlhamento adequado para
armazenamento e transporte, conforme critériobelsteidos pela empresa produtora das Cestas
de Alimentos e Similares, sendo vedada a reutdiaalez embalagens.

2.2.2. As embalagens no mercado interno deveramtgadas em caracteres nitidos
de forma indelével, no idioma portugués, faciimdatgvel, contendo as seguintes informacoes:

- razao social;

- cadastro nacional pessoa juridica;
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- data de producéo (dia/més/ano);

- prazo recomendado para abertura (1);

- servi¢o de atendimento ao consumidor;

- instrucdes de conservacao;

- no caso de producdo de Cestas de Alimentos daB@widestinadas ao comércio
varejista, das embalagens deverdo constar, aindeglagdo dos componentes com suas

especificacoes.

- (1) O prazo maximo recomendado para abertura devaquele que contemple o
prazo de menor validade dos componentes da cesta.

2.3. Edificacéo

2.3.1. As areas externas devem ser pavimentadastidas livres de entulho, sucatas
e materiais fora de uso.

2.3.2. Devem apresentar projeto de construcao egumita as operagdes de limpeza e
manutencéao, evitem contaminacdes e a entrada deresg passaros, insetos e demais pragas ou
gualquer tipo de animal.

2.3.3. A cobertura deve ser isenta de vazamentbegr@s.

2.3.4. O espaco deve ser suficiente para a ingtalde equipamentos, estocagem de
produtos e outros materiais auxiliares e propi@apacos para montagem das Cestas de
Alimentos e Similares, limpeza, manutencao e ctentife pragas.

2.3.5. Os sanitérios e vestiarios ndo devem teruogacao direta com areas de
producao.

2.3.6. Paredes e coberturas devem ser lavaveisrimgaveis, construidas e acabadas
de modo a impedir acumulo de poeira e desenvoltongg mofo. As paredes devem ter angulos
arredondados no contato com o piso.

2.3.7. Entre as paredes e a cobertura ndo devestir @berturas que propiciem a
entrada de pragas, bem como bordas que faciliteteacédo de sujidades.

2.3.8. O piso deve apresentar caracteristicaseardjgantes, impermeavel, lavavel e
permitir o trdfego sem danos.

2.3.9. Os ralos devem ser evitados, mas quandergess devem permitir livre
acesso para limpeza e serem dotados de sistenfechdenento e sifonados.
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2.3.10. Janelas devem ser projetadas, preferivéémeoara iluminacdo, quando
utilizadas para ventilacdo devem ser dotadas ds tatilmente removidas para limpeza.

Nota: Quaisquer tipos de aberturas que permitamun@acdo ao meio externo,
também deverao ser dotadas de telas facilmentevigasgpara limpeza.

2.3.11. As lampadas devem possuir sistema de seguntra explosdo e quedas
acidentais e ndo devem ser instaladas sobre as ldehproducéao.

2.3.12. As areas de guarda de lixo devem ser iasladspecificas para esse fim, com
pisos e paredes lavaveis.

2.3.13. As portas e acessos, enquanto ndo em egemdser mantidos fechados e
com abertura maxima de 1,0cm do piso. Se necessivem ser instaladas cortinas de ar ou
cortinas plasticas para evitar a entrada de pragas.

2.3.14. As empresas que também realizem benefiot@mm®/ou fracionamento de
alimentos de origem vegetal deverdo fazé-lo em distenta daquela de producéo das Cestas de
Alimentos e Similares.

2.4. Armazenagem dos Componentes das Cestas demdisne Similares

2.4.1. SO podem ser armazenados 0s produtos go@ntepassado por inspecdo de
recebimento.

2.4.2. As areas de armazenamento devem ser maltidss de residuos e sujeiras
para evitar a presenca de insetos e roedores.

2.4.3. Devem ser adotados sistemas de operaciag@izdos componentes, que
garantam, que as Cestas sejam montadas com congmrepre ndo comprometam seu consumo,
guando entregue ao cliente final.

2.4.4. Os componentes devem ser armazenados da #@rn&éo receber luz solar
direta.

2.4.5. As condi¢cdes de armazenagem devem ser cemipatom as recomendacdes
dos fabricantes dos componentes.

2.4.6. As embalagens que acondicionam os compaeratedevem ser arremessadas
ou arrastadas, devendo ser armazenadas e empibeglaado as recomendacdes do fabricante
dos componentes. O empilhamento devera ser alinkatddlocos regulares possuindo sua
identificacao.

2.4.7. Cada bloco de componentes devera possuitfidacdo que demonstre nome
do componente, com as respectivas datas de validade
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2.4.8. Produtos quimicos, de higiene, de limpezaeeme ser armazenados em
separado dos géneros alimenticios.

2.4.9. Os componentes devem ser colocados sobeel@siimpos, secos e em bom
estado de conservacgéao e jamais depositados dirgsubre o piso.

2.4.10. Os blocos devem ser mantidos afastadosyimono, 50cm das paredes, para
evitar umidade e facilitar a limpeza, amostragemwyimentacéo e controle de pragas.

2.4.11. Os componentes destinados a devolucdo onutdizacdo devem ser
segregados, acondicionados e agrupados por fataican

2.5. Armazenamento das Cestas de Alimentos e 3asila

2.5.1. As areas de armazenamento devem ser malvigdessde residuos e sujeiras
para evitar a presenca de insetos e roedores.

2.5.2. As embalagens devem ser armazenadas sotaeosslimpos em bom estado
de conservagao e nunca em contato com o0 piso.

2.5.3. Devem ser armazenadas de forma a nao rdoelsar direta.

2.5.4. Devem ser armazenadas, no minimo, 50cmntistala parede para permitir:
limpeza, arejamento, inspec¢éo e operacao de certtegbragas.

2.5.5. Nao devem ser arremessadas ou arrastadasddeser empilhadas de acordo
com os critérios estabelecidos pela empresa. Olanpento devera ser alinhado e em blocos
regulares.

2.5.6. As embalagens deverao ser inspecionadaamiente antes do embarque, para
verificacéo de irregularidades.

2.5.7. As embalagens de retorno e avariadas dewssmd@@rmazenadas em areas
demarcadas e identificadas, nunca com o estoqueahor

2.6. Pessoal

Todos os funcionarios, operacionais ou nao, devezéeber treinamento técnico,
operacional e higiénico-sanitario no ato da coat@ e, sempre que se fizer necessério,
treinamentos especificos para a sua atividades Estmnamentos deverdo ser registrados e 0s
registros assinados pelos participantes e mintsigatos cursos.

2.7. Responsabilidade Técnica
As empresas produtoras de Cestas de Alimentos da&s devem possuir um

responsavel técnico, legalmente habilitado e regudate inscrito no respectivo conselho de
classe.
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2.8. Avaliacdo dos Fornecedores

Os fornecedores deverdo ser qualificados de acwydo critérios e procedimentos
adotados pela empresa produtora de Cestas de AtisnersSimilares.

2.9. Inspecédo de Recebimento dos Componentes

A empresa produtora de Cestas de Alimentos e Sesildeve executar inspecao de
recebimento de acordo com o plano da qualidadepeocedimento documentado, mantendo
registros apropriados para comprovar a evidénciaodérmidade aos requisitos especificados
para os componentes.

2.10. Controle Integrado de Pragas

Devem ser implantados procedimentos de boas psatd® modo a prevenir ou
minimizar a presenca de insetos e roedores. Aagdlc de pesticidas s6 deve ser realizada
guando adotadas todas as medidas de prevencaodendo ser utilizados produtos registrados
nos 6rgaos oficiais competentes e aplicados poresap legalmente habilitadas. Devem ser
mantidos registros apropriados.

2.11. Controle de Agua

A &gua utilizada para consumo direto ou na limpkzinstalacdes deve ser tratada e
controlada por meio de analises laboratoriais peras, sendo obrigatéria a existéncia de
reservatorio isento de rachaduras, sempre tampbl@ndo ser limpo e desinfetado, quando
instalado e a cada seis meses, ou quando da adarign acidentes que possam contaminar a
agua. Devem ser mantidos registros apropriados.

3. Parametros do Sistema de Gestao da Qualidade
3.1. Politica da Qualidade

A empresa deve dispor de uma Politica da Qualidadsinada por sua alta
administracdo, contemplando pelo menos os seguipeEos:

a) descricdo resumida da raz&o de ser ou da ves@atwo, apropriada ao proposito
da empresa;

b) evidéncia de lideranca e comprometimento daaaltainistracdo com o Sistema de
Gestdo da Qualidade, sendo indispensavel que sfjaidd um representante, com a
responsabilidade de desenvolver, implantar e a@pedecontinuamente este Sistema;

c) definicdo da forma pela qual a Politica da Qlaale é de conhecimento e €&
compreendida por todos na empresa;
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d) definicdo da filosofia pela qual a empresa dacrena com seus fornecedores,
profissionais e clientes.

3.2. Procedimentos de Execucao

A empresa deve elaborar e implantar procedimerdostes que definam a forma
especificada de executar as seguintes atividades:

a) selecado dos fornecedores dos produtos que comgéeestas de alimentos;

b) elaboracéo, aprovacdao, revisdo e arquivo dosndetos que compdem o Sistema
de Gestao da Qualidade;

c) selecéo dos produtos que comporéo as cestdsnagatas;

d) inspecOes efetuadas no recebimento, no empaeotandos produtos e nos
produtos retalhados, bem como nas cestas de atimeab final do empacotamento e
imediatamente antes da expedicdo, definindo os iteavaliar e os critérios de aceitacdo ou
rejeicdo, bem como a forma de registro dos resedtdds inspecoes;

e) identificacdo e rastreabilidade dos produtoshielos e armazenados, bem como
das cestas de alimentos, desde o0 empacotamemtoaateébimento pelo cliente;

f) manuseio e empacotamento dos produtos nas cesiagemplando, ainda, a
expedicado das cestas de alimentos.

g) armazenamento dos:
- produtos liberados que compordo as cestas derdls, evidenciando o controle
dos prazos de validade e o uso, em primeiro lugargdie terdo os prazos de validade expirados

mais cedo;

- produtos recebidos e ainda néo inspecionadosani#o claro sua segregacao dos ja
liberados;

- das cestas de alimentos, evidenciando o cordadeprazos de validade da cesta e
de seu contelido e assegurando as condi¢cdes denmasicliente final;

- dos produtos e das cestas de alimentos rejeitedomspecoes.
h) relacionamento com os clientes, contemplando:

- seus dados cadastrais;

- a forma de identificacdo de suas expectativas;

- a forma de avaliacao do grau de satisfacdo derstes.
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3.3. Planos de Trabalho

A empresa deve elaborar e implantar os seguintg®®lde Trabalho, com conteldos
discriminados abaixo:

3.3.1. Selecéo e Treinamento de Pessoal

a) descricdo das competéncias necessarias passa@ape
b) forma de identificacdo e avaliacdo do pessoal,

c) forma de identificacdo das necessidades deatranto;
d) programacéao anual de treinamento;

e) conteudo programatico dos cursos tipicos daesapem particular dos de habitos
higiénico-sanitarios;

f) reqgistros de treinamento.

3.3.2 Atribuicbes e Responsabilidades:

a) do membro da direcdo responsavel pelo Sisteresdtiio da Qualidade;
b) do responsavel técnico;

c) do supervisor da producao;

d) do inspetor da qualidade, que n&o pode supeqgmro supervisor da producéo.
3.3.3. Auditorias Internas e Reunides de Analidedar

a) periodicidade das auditorias internas e dasdesile analise critica;

b) programacé&o anual das auditorias internas eedases de analise critica;
c) selecdo e treinamento dos auditores;

d) tratamento dos resultados das auditorias eedasdres de analise critica.
3.3.4. Afericdo e calibracao dos aparelhos e imsnios de medir:

a) relacédo e identificacao dos aparelhos e instntwsede medir;

b) periodicidade das afericbes e calibracdes daselms e instrumentos de medir;
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c) laboratérios da Rede Brasileira de Calibracadeaas afericbes e calibragdes sao
realizadas;

d) arquivo dos certificados de afericdo e calibvag@streavel aos aparelhos e
instrumentos.

3.3.5. Tratamento de Nao Conformidades:

a) modelo de relatorio de ndo conformidades;

b) processo de tratamento das nao conformidades;

c) responsabilidades;

d) analise critica dos resultados;

e) forma de identificacéo e segregacéo dos produtestas ndo conformes.
3.4. Registros

A empresa deve dispor de registros, prontamentdiid@veis e recuperaveis, em
prazo por ela estipulado, para os seguintes dodosien

a) procedimentos de Execucéo;

b) plano de Trabalho;

c) pedidos e Contratos com os Clientes;

d) certificados de Anélises Laboratoriais Periégida Agua;

e) certificados de Afericdo e Calibracdo dos Apargle Instrumentos de Medir;

f) registros dos Resultados das Inspecdes, Aud#dnternas e Andlises Criticas.



