CAMARA DOS DEPUTADOS

*PROJETO DE LEI N.° 3.736, DE 2019

(Do Sr. Isnaldo Bulhdes Jr.)

Regulamenta o exercicio da profissao de Gastrélogo.

NOVO DESPACHO:
AS COMISSOES DE:

TRABALHO; E

CONSTITUICAO E JUSTICA E DE CIDADANIA (ART. 54 RICD).

APRECIACAO:
Proposicao Sujeita a Apreciacdo Conclusiva pelas Comissoes - Art. 24 |l

PUBLICACAO INICIAL
Art. 137, caput — RICD

(*) Atualizado em 30/3/2023 em virtude de novo despacho.
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O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° O exercicio da profissdo de Gastrologo é regulamentado na
forma desta Lei.

Art. 2° Considera-se Gastrologo o profissional que possui
conhecimentos tedricos e praticos para o preparo de alimentacao.

Art. 3° Poderéa exercer a profissdo de Gastrologo:

| — o possuidor de diploma de nivel superior em Tecnhologia ou
Bacharelado em Gastronomia, expedido no Pais por instituicdo reconhecida na forma
da lei;

Il — o possuidor de diploma de nivel superior em Tecnologia ou
Bacharelado em Gastronomia, expedido por instituicdo de ensino superior estrangeira
e revalidado na forma da legislacdo em vigor;

Il — a pessoa que comprove que ja exercia a profissao de Gastrélogo
na data do inicio da vigéncia desta Lei.

Art. 4° Compete ao Gastrélogo:

| — receber os alimentos e acondiciona-los dentro das normas
sanitarias;

Il — cuidar e controlar a limpeza da cozinha e da despensa antes,
durante e depois dos servicos;

Il = conhecer o funcionamento dos utensilios presentes numa
cozinha;

IV — preparar pratos e cuidar da sua apresentacao;

V — gerenciar a relacao de venda com o cliente;

VI — confeccionar cardapios;

VII — fazer as por¢des dos pratos;

VIII — utilizar os instrumentos tipicos de banco de gastronomia,

IX — orientar acerca do controle de qualidade e producéo de alimentos;

X - promover a pesquisa, a divulgagéo e o desenvolvimento dos pratos
e produtos gastronémicos brasileiros;

Coordenacéo de Comissdes Permanentes - DECOM - P_6599
CONFERE COM O ORIGINAL AUTENTICADO

PL 3736/2019



Xl — observar as normas de vigilancia sanitaria estabelecidas pelos
orgéaos publicos;

Xll — prestar atividades de consultoria para bares, lanchonetes,
supermercados, restaurantes, hotéis e afins.

Art. 5° Esta lei entra em vigor na data de sua publicacao.
JUSTIFICACAO

A gastronomia € o ramo da culinaria que envolve as técnicas, teoricas
e praticas, voltadas para a elaboracdo de alimentacdo de qualidade. Mas também
engloba outras areas de atuacdo que nao dizem respeito, necessariamente, ao
trabalho na cozinha. Em varias situacdes, o profissional da area pode atuar na
consultoria a restaurantes ou bares, propondo melhorias que tragam mais saude e
higiene ao ambiente, ou atuar na area de seguranca alimentar, ou ainda exercitar a
docéncia, por exemplo, entre outras atividades.

O importante, todavia, é ter a clara no¢édo de que para a gastronomia
ser exercida com exceléncia, a participacdo do gastrélogo é de fundamental
importancia, na medida em que ele é o profissional conhecedor da arte e da ciéncia
culinaria, conhecimentos esses adquiridos nos cursos superiores de gastronomia.

O que muita gente ndo sabe é que o curso de gastronomia ndo tem
um carater meramente de entretenimento, um hobby, muito pelo contrario. O exercicio
dessa profissdo implica o conhecimento de aspectos técnicos especificos que
envolvem a quimica, a bioquimica, a microbiologia, entre muitas outras areas de
conhecimento, e cujo desconhecimento pelo profissional pode acarretar danos
principalmente a saude das pessoas em geral.

Além disso, a gastronomia tem, atualmente, uma participacdo de
extrema relevancia na economia mundial e, especialmente, em nosso Pais. E esse
aspecto tem implicacdo direta no turismo brasileiro, cuja culinaria € um dos principais
fatores de atracdo turistica. Nesse contexto, a regulamentacdo da profissdo de
gastrologo terd uma importancia capital na consolidacdo do Brasil como um polo
atrativo do mercado turistico, ao se implementar o profissionalismo necessario para a
manutencdo de um padrdo de exigéncia na gastronomia nacional e internacional.

Por fim, cabe registrar que proposta com o0 mesmo teor a presente foi
apresentada na Legislatura passada, a qual, todavia, foi arquivada sem ter sido
apreciada. Reapresentamos o tema nesta oportunidade, com algumas alterac¢des, ao
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mesmo tempo em que homenageamos o Deputado Mauricio Quintella Lessa, autor
da proposta arquivada.

Estando certos do interesse publico contido na matéria em apreco,
esperamos contar com o apoio de nossos Pares para a sua aprovagao.

Sala das Sessofes, em 26 de junho de 2019.

Deputado ISNALDO BULHOES JR.

FIM DO DOCUMENTO
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