CAMARA DOS DEPUTADOS

*PROJETO DE LEI N.° 6.348, DE 2019

(Do Sr. Vilson da Fetaemgq)

Dispde sobre a criacdo da denominacdo "Cachaca Artesanal’, sua
producdo, fiscalizacdo, controle e comercializacdo e da outras
providéncias.

DESPACHO:
AS COMISSOES DE:

INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS;

AGRICULTURA, PECUARIA, ABASTECIMENTO E
DESENVOLVIMENTO RURAL; E

CONSTITUICAO E JUSTICA E DE CIDADANIA (ART. 54 RICD)

APRECIACAO:
Proposicao Sujeita a Apreciacdo Conclusiva pelas Comissoes - Art. 24 1|

(*) Atualizado em 15/03/2023 em virtude de novo despacho.

Coordenacéo de Comissdes Permanentes - DECOM - P_5571
CONFERE COM O ORIGINAL AUTENTICADO




O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° A producao, fiscalizagdo, controle e comercializacdo da
cachaca, em todo o Territério Nacional e destinada a exportacdo, obedecerdo as
normas fixadas por esta Lei e Padrbes de ldentidade e Qualidade que forem
estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 2° Cachacga é a denominacao tipica e exclusiva da Aguardente de
Cana produzida no Brasil, com graduacao alcodlica de 38% vol (trinta e oito por
cento em volume) a 48% vol (quarenta e oito por cento em volume) a 20°C (vinte
graus Celsius), obtida pela destilagdo do mosto fermentado do caldo de cana-de-
aclcar com caracteristicas sensoriais peculiares, podendo ser adicionada de
acucares até 6 g/l (seis gramas por litro), expressos em sacarose.

Art. 3° Denomina-se “Cachaga Artesanal” o produto elaborado
respeitando as caracteristicas e singularidades culturais, histéricas e de cunho
social da producao da cachaca, desenvolvida em propriedades rurais familiares, em
todo o territorio nacional, atestada a boa qualidade do produto.

Paragrafo uUnico. A cachaca artesanal sera elaborada com, no
minimo, 75% (setenta e cinco por cento) da cana-de-agUcar produzida na
propriedade rural familiar de origem e na quantidade maxima de 25.000 (vinte e
cinco mil) litros anuais.

Art. 4° A comercializacdo da cachaca artesanal sera realizada
diretamente ao consumidor final do produto, na sede das propriedades rurais
familiares, mercados locais e regionais ou em estabelecimentos mantidos por
associacOes de produtores, devendo necessariamente constar do rétulo do produto:

| —adenominagao “Cachaca Artesanal’;

Il — origem do produto, indicando o0 nome do
produtor ou da propriedade rural, endereco, Municipio e Estado da

Federacao ou Distrito Federal;

[l — ndmero da Declaracéao de Aptidao do Programa
Nacional da Agricultura Familiar, emitida pelo 6rgdo competente;

IV - caracteristicas basicas do produto.

Art. 5° A denominacdo “cachaca artesanal” podera ser acrescida a
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qualquer bebida com padronizacdo de identidade e qualidade estabelecidos por
regulamento do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, desde que
obedecidas as defini¢des previstas nesta lei.

Art. 6° O controle de qualidade da cachaca artesanal sera realizado
na propriedade rural familiar, mediante responsabilidade técnica de profissional
legalmente habilitado.

Paragrafo Unico. A contratacdo do profissional a que se refere o
caput podera ser objeto de acordos de cooperacao entre produtores/as familiares
rurais, associacdes de produtores, sindicatos rurais, 6érgdos publicos ou privados.

Art. 7° Compete ao Ministério da Agricultura, Pecuéaria e
Abastecimento:

| — A autorizacdo e registro da propriedade rural
familiar para producéo da cachaca artesanal, de forma simplificada,
levando em conta a realidade local e assegurando a boa qualidade
do produto;

I — Realizar anualmente, no primeiro semestre de
cada ano, analise quimica basica de amostras da cachaca

artesanal, coletadas nos estabelecimentos produtores;

Il — a fiscalizacdo e controle na elaboracéo, envase

e comercializacdo da cachaca artesanal.

Paragrafo Unico. As competéncias previstas no caput poderdo ser
objeto de convénios entre o MAPA, os Estados, o Distrito Federal e os Municipios.
Art. 8° O Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento podera
estabelecer padrées de identidade e denominacdo para tipos de cachaca que se
diferem dos padrdes que definem a “cachaga artesanal” desde que obedecido o art.
2° da presente lei.
Art. 9° Esta Lei entra em vigor na data da sua publicacao.

JUSTIFICACAO
A literatura nos informa que as primeiras producdes de cachaca
remontam o século XVI e, seguramente, podemos afirmar que é a primeira bebida
destilada produzida na América Latina. Associada diretamente a producdo da cana-

de-acucar, surge inicialmente como uma espécie de subproduto nos engenhos que
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tinham como a sua atividade principal a producéo de agucar no Brasil.

Inicialmente consumida por escravos e colonos portugueses de pouca
posse que né&o tinham acesso ao vinho portugués, processualmente passa a ser
consumida nas altas rodas da corte, concorrendo diretamente com o vinho
importado da Europa. Esses fatores fazem com que o poder vigente da época crie

uma série de mecanismos visando a inibicdo e até a proibicdo (1635) da producédo
da cachaca em territorio brasileiro.

Sem obter os resultados esperados na proibicdo, a corte em 1772, ja
em um processo de desarticulagdo da educacdo e a consequente auséncia de
financiamento - vez que estava em curso a expulsao dos jesuitas do Brasil (1759) -
resolve taxar a cachaca para, junto com o vinho e o vinagre constituir um imposto
chamado de subsidio literario para financiar a educacéo da época, imposto este, que

passou a ser usado para a manutencao e o pagamento do salario dos professores.

A cachaca estd associada a brasilidade, ao povo brasileiro, a nossa
cultura. Podemos afirmar que ela é um produto genuinamente brasileiro e esse
reconhecimento € verificado no transcurso da nossa histéria. Cabe lembrar que o
primeiro grande evento da cachaca se da em 1922, em plena Semana da Arte
Moderna com as presencas de icones de nossa cultura tais como Tarsila do Amaral,
Vila Lobos, Di Cavalcanti, entre outros, tendo como anfitrido Mario de Andrade que

na oportunidade apresentou uma obra chamada Eufemismos da Cachaca.

Em ambitos regionais ja existem reconhecimentos da cachagca como
patriménio cultural e imaterial. Alguns exemplos de seus titulos sdo: reconhecimento
como patriménio cultural imaterial do municipio de Salinas, desde 10 de julho de
2006; no Rio de Janeiro a bebida é reconhecida como Patrimbnio Histérico e
Cultural do Estado do Rio de Janeiro por Lei Estadual aprovada em 06/07/2012; em
Minas Gerais a Cachaca de Alambique é reconhecida como Patrimbnio Historico e
Cultural do Estado desde janeiro de 2007; e em outubro de 2008, a cachaca se
tornou um Patriménio Cultural e imaterial do Estado de Pernambuco, sendo uma

bebida oficialmente brasileira.

Dados do Centro Brasileiro de Referéncia da Cachaca (CBRC) nos

informa que existem mais de 40 mil produtores de cachaca no Brasil, em sua maioria
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formada por produtores familiares, gerando aproximadamente 600 mil empregos
diretos e indiretos e movimentando aproximadamente R$ 7 bilhdes ao ano no
mercado. Sabemos, contudo, que a cachaca produzida por agricultores familiares
em varias localidades do Pais tem caracteristicas Unicas que a diferenciam da

cachaca industrializada tanto no formato da sua produc¢do como na sua distribuicao.

Em 2005, por meio da Instru¢do Normativa n° 13, o Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento reconhece a cachaga como um produto
exclusivo do Brasil ao tempo em que aprova o Regulamento Técnico para fixacao
dos padrdes de identidade e qualidade para a Aguardente de Cana e para a
Cachaca. Na Instrucdo, conceitua-se, caracteriza-se e diferencia-se: a Aguardente
de Cana; a Cachaca e o Destilado Alcodlico Simples de cana-de-acUcar.

Ainda segundo a norma, sdo admitidas, definidas e conceituadas
qguatro subclassificacdes da cachaca: a cachaca adocada, a cachaca envelhecida, a
cachaca premium e a cachaca extra premium. Percebe-se que a Instrucdo
Normativa citada se ocupa apenas em disciplinar e tipificar a producéo industrial

dessa bebida.

Nesse contexto € que se insere o presente projeto de lei, de forma a
colmatar o arcabouco legal, compreendendo a importancia da cachaca artesanal em
todos os seus aspectos e dimensfes. Assim propomos a criacdo da denominacéo
“Cachaca Artesanal” para caracterizar aquele produto elaborado respeitando as
caracteristicas e singularidades culturais, historicas e de cunho social da producéao,
desenvolvida em propriedades rurais familiares em todo o territério nacional,
atestada a sua qualidade e dispondo sobre sua producéo, fiscalizagcéo, controle e

comercializacao.

Diante do exposto rogamos aos nobres parlamentares a aprovacéo
desta proposicdo, que traz para o mundo das leis, esse patrimdnio histérico-cultural

brasileiro.
Sala das Sessdes em 10 de dezembro de 2019.

Deputado VILSON DA FETAEMG
PSB/MG
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LEGISLACAO CITADA ANEXADA PELA
Coordenacédo de Organizacdo da Informacao Legislativa - CELEG
Servico de Tratamento da Informacao Legislativa - SETIL
Secdao de Legislacdo Citada - SELEC

INSTRUGCAO NORMATIVA N° 13, DE 29 DE JUNHO DE 2005

Aprova o Regulamento Técnico para Fixagdo dos Padrées de Identidade e Qualidade para
Aguardente de Cana e para Cachaca.

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTQ, no uso da
atribuicdo que Ihe confere o art. 87, paragrafo (nico, inciso 1l, da Constituicdo, tendo em vista o
disposto no art. 159, incisos |, II, IV e V, do Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997, e ¢ que
consta do Processo n® 21000.006604/2004-71, resolve:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico para Fixacdo dos Padrées de Identidade e Qualidade
para Aguardente de Cana e para Cachaca, em observancia ao Anexo a presente Instrucdo
Normativa.

Art. 2° Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua publicag&o.
ROBERTO RODRIGUES
ANEXO

REGULAMENTO TECNICO PARA FIXAGAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA AGUARDENTE DE CANA E PARA CACHAGA

1. ALCANCE

1.1. Objetivo

Fixar a identidade e as caracteristicas de qualidade a que devem cbedecer a Aguardente de Cana e
a Cachaca.

1.2. Ambito de aplicacio

O presente Regulamento Tecnico aplica-se a Aguardente de Cana e a Cachaca que se
comercializam em fodo o territério nacional e as destinadas a exportagdo.

2. DESCRICAO

2.1. Definicdc

2.1.1. Aguardente de Cana € a bebida com graduagao alcoolica de 38% vol (trinta e oito por cento em
volume) a 54% vol(cingienta e guatro por cento em volume) a 20°C (vinte graus Celsius), obtida do
destilado alcodlico simples de cana-de-aclcar ou pela destilagdo do mosto fermentado do caldo de
cana-de-acucar, podendo ser adicionada de aclcares até 6g/l (seis gramas por lifro), expressos em
sacarose.

2.1.2. Cachaca & a denominac¢do tipica e exclusiva da Aguardente de Cana produzida no Brasil, com
graduacdo alcodlica de 38 % vol (trinta e oite por cento em volume) a 48% vol (quarenta e oite por
cento em volume) a 20°C (vinte graus Celsius), obtida pela destilacdo do mosto fermentado do caldo
de cana-de-aclcar com caracteristicas sensoriais peculiares, podendo ser adicionada de actcares
até 6g/1 (seis gramas por litro), expressos em sacarose.

2.1.3. Destilado Alcodlico Simples de Cana-de-Aclcar, destinado & producdo da Aguardente de
Cana, € o produto obtido pelo processo de destilacdo simples ou por destilo-retificacdo parcial
seletiva do mosto fermentado do caldo de cana-de-acucar, com graduacdo alcodlica superior a 54%
vol (cinqienta e quatro por cento em volume) e inferior a 70% vol (setenta por cento em volume) a
20°C (vinte graus Celsius).

2.2. Denominagéo

2.2.1. Aguardente de Cana:

E a bebida definida no item 2.1.1.

222 Cachaca:

E a bebida definida no item 2.1.2.

2.2 3 Aguardente de Cana Adocada:

E a bebida definida no item 2.1.1_ e que contém aclcares em quantidade superior a 6g/l (seis gramas
por litro) e inferior a 30g/ (trinta gramas por litro), expressos em sacarose.

224 Cachaca Adogada:

E a bebida definida no item 2.1.2. e que contém aclcares em quantidade superior a 6g/l (seis gramas
por litro) e inferior a 30g/ (trinta gramas por litro), expressos em sacarose.
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2.2 5. Destilado Alcodlico Simples de Cana-de-Actcar Envelhecido:

E o produtc definido no item 2.1.3. armazenado em recipiente de madeira apropriado, com
capacidade maxima de 700 (setecentos) litros, por um periodo ndo inferior a 1 (um) ano.

2 2 6. Aguardente de Cana Envelhecida:

E a bebida definida no item 2.1.1 e que contém, no minimo, 50% (cinglienta por cento) da Aguardente
de Cana ou do Destilado Alcodlico Simples de Cana-de-Aclcar envelhecidos em recipiente de
madeira apropriado, com capacidade maxima de 700 (setecentos) litros, por um periodo ndo inferior a
1 (um) ano.

227 Cachaca Envelhecida:

E a bebida definida no item 2.1.2 e que contém, no minimo, 50% (cinglienta por cento) de Cachacga
ou Aguardente de Cana envelhecidas em recipiente de madeira apropriado, com capacidade maxima
de 700 (setecentos) litros, por um periodo ndo inferior a 1 (um)ano.

2.2.8. Aguardente de Cana Premium:

E a bebida definida no item 2.1.1 que contém 100% (cem por cento) de Aguardente de Cana ou
Destilado Alcodlico Simples de Cana-de-Agtcar envelhecidos em recipiente de madeira apropriado,
com capacidade maxima de 700 (setecentos) litros, por um periodo n&o inferior a 1 (um) ano.

2.2.9. Cachaca Premium:

E a bebida definida no item 2.1.2 que contém 100% (cem por cenio) de Cachaca ou Aguardente de
Cana envelhecidas em recipiente de madeira apropriado, com capacidade maxima de 700
{setecentos) litros, por um periodo ndo inferior a 1 (um) ano.

2.2 10. Aguardente de Cana Extra Premium:

E a bebida definida no item 2.2.8 envelhecida por um periodo nfo inferior a 3 (irés) anos.

2.2.11. Cachaca Extra Premium:

E a bebida definida no item 2.2 9. envelhecida por um periodo ndo inferior a 3 (trés) anos.

2.3. Do Controle

23.1. A corregdo, tendo em vista a padronizacdo da graduacdo alcodlica das bebidas envelhecidas
previstas nos itens 2.2.8, 229, 2210 e 2.2.11, constantes do presente Regulamento Técnico, so
podera ser realizada mediante adicdo de Destilado Alcodlico Simples de Cana-de-Aclcar ou de
Aguardente de Cana ou de Cachaca envelhecidos pelo mesmo periodo da categoria ou de agua
potavel.

3. COMPOSIQ.&O QUIMICA E REQUISITOS DE QUALIDADE

3.1. O Coeficiente de Congéneres.

3.1.1. O Coeficiente de Congéneres (componentes volateis "ndo alcool”, ou substancias volateis "ndo
alcool”, ou componentes secundarios "ndo alcool”, ou impurezas volateis "n&o alcool") € a soma de:

- acidez volatil (expressa em acido acético);

- aldeidos (expressos em acetaldeido);

- ésteres totais (expressos em acetato de etila);

- dlcoois superiores (expressos pela soma do alcool n-propilico, alcool iscbutilico e alcoois
isoamilicos);

- furfural + hidroximetilfurfural.

3.1.2. O Coeficiente de Congéneres para os produtos previstos no subitem 2.2 do presente
Regulamento Técnico ndo podera ser inferior a 200mg (duzentos miligramas) por 100ml e ndo podera
ser superior a 650mg (seiscentos e cingiienta miligramas) por 100ml de alcool anidro.

3.1.3. Os componentes do Coeficiente de Congéneres para os produtos previstos no subitem 2.2 do
presente Regulamento Tecnico devem observar os seguintes limites:

Maximeo | Minimo

Acidez volatil, expressa em acido acético em mg/100 ml de alcool anidro 150 -
Esteres totais, expressos em acetaio de etila, em mg/100 ml de alcool anidro 200 -
Aldeidos totais, em acetaldeido, em mg/100 ml de alcool anidro 30 -
Soma de Furfural e Hidroximetilfurfural, em mg/100 ml de alcool anidro 5 -

Soma dos alcoois isobutilico (2-metil-propanol), isoamilicos (2-metil -1-360-
butanol +3 metil-1-butanol) e n-propilico (1- propanol), em mg /100 mi de alcool 360
anidro

3.1.4 Deverdo ser detectadas as presen¢as de compostos fenolicos totais nas Aguardentes de Cana
& nas Cachacas envelhecidas.
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3.2_ Ingredientes Basicos

3.2.1.Para a Aguardente de Cana-de-Aglcar:

Mosto fermentado obtido do caldo de cana-de-actcar,

Destilado Alcodlico Simples de Cana-de-AcUcar.

3.2.2. Para a cachaca:

Mosto fermentado obtido do caldo de cana-de-acucar.

3.2 3. Para o Destilado Alcodlico Simples de Cana-de-Accar:

Mosto fermentado obtido do caldo de cana-de-actcar.

3.2 4 Acucar na Aguardente de Cana Adocada e na Cachaca Adocada.

3.3. Ingredientes Opcionais:

3.3.1. Agua

Deve obedecer as normas e padrbes aprovados em legislacdo especifica para agua potavel, e
utilizada exclusivamente para padronizagdo da graduacdo alcodlica do produto final.

3.3.2. Acucar/Sacarose, que pode ser substituida total ou parcialmente por aglcar invertido, glicose
ou seus derivados reduzidos ou oxidados, até o maximo de 6g/l (seis gramas por litro) para a
Aguardente de Cana e para a Cachaca e inferior a 30g/ (frinta gramas por litro) na Aguardente de
Cana Adocada e na Cachaca Adogada, expressos em Sacarose.

4. ADITIVOS, COADJUVANTES DE FABRICAQﬁO, OUTRAS SUBSTANCIAS E RECIPIENTES
(NR).

4.1. Aditivos:

4.1.1. De acordo com a legislacdo especifica.

4.1.2. Caramelo somente para corre¢do efou padronizacdo da cor da Aguardente de Cana e da
Cachaca envelhecidas, previstas nos seguintes itens: 2.26,227,228,229 22 10e2211.

4.2. Coadjuvantes de Fabricacdo.

4.2.1. De acordo com a legisla¢do especifica.

“4.3. Outras substancias

4.3.1. E vedado o uso de corantes de qualquer tipo, extrato, lascas de madeira ou maravalhas ou
outras substancias para corre¢do cu modificagdo da coloracdo original do produto armazenado ou
envelhecido ou do submetido a estes processos, excetuade o disposto no subitem 4.1.2, deste
Regulamento Técnico.

432 E vedada a adicdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as caracteristicas
sensoriais naturais do produto final, excetuado os casos previstos no presente Regulamento Técnico.
4 4. Recipientes

4.4.1. Podera ser utilizado recipiente que fenha sido anteriormente destinado ac armazenamento ou
envelhecimento de outras bebidas, sendo vedado o uso de recipientes que tenham sido utilizados
para outros fins.

442 Mo intervalo de utilizacdo do recipiente destinado ao armazenamento ou envelhecimento de
cachaca ou aguardente de cana, agua potavel podera ser utilizada para a sua conservacdo.” (NR)
(Alterada pela Instrucio Normativa n°® 58, de 19/12/2007)

5. CONTAMINANTES

5.1. Contaminantes Organicos:

5.1.1. Alcool metilico em quantidade ndo superior a 20,0 mg/100 ml (vinte mg por 100ml) de alcool
anidro.

5.1.2. Carbamato de etila em quantidade ndo superior a 210 pg/l (duzentos e dez microgramas por
litro). (NR) (Alterada pela Instruciio Normativa n° 28, de 08/08/2014)

5.1.3. Acroleina (2-propenal) em quantidade ndo superior a 5mg/100ml (cinco miligramas por 100 ml)
de alcool anidro.

5.1.4. Alcool sec-butilico (2-butanol) em quantidade n&o superior a 10mg/100ml (dez miligramas por
100 ml) de alcool anidro.

5.1.5_ Alcool n-butilico (1-butanol) em quantidade ndo superior a 3mg/100ml {trés miligramas por 100
ml} de alcool anidro.

5.2. Contaminantes Inorganicos:

5.2 1. Cobre (Cu) em quantidade ndo superior a 5mg/ (cinco miligramas por litra)

522 Chumbo (Pb) em quantidade ndo superior a 200pg/l {(duzentos microgramas por litro).

5.2 3. Arsénio (As) em quantidade ndo superior a 100ug/l (cem microgramas por litro).
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6. DESTILAGAQ

A destilacdo deve ser efetuada de forma que o produto obtido preserve o aroma e o sabor dos
principais componentes contidos na matéria-prima e daqueles formados durante a fermentacao.

6.1. E vedada a adicdo de qualquer substdncia ou ingrediente apos a fermentagdo ou introduzido no
equipamento de destilacdo que altere as caracteristicas sensoriais naturais do produto.

7. HIGIENE

Os estabelecimentos que produzem ou elaborem as bebidas previstas no presente Regulamento
Técnico devem atender as normas higiénicas e sanitarias aprovadas pelo Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento.

8. PESOS E MEDIDAS
De acordo com a legislagcdo especifica.

9. ROTULAGEM

9.1. Devem ser obedecidas as normas estabelecidas pelo Regulamento da Lei n® 8.918, de 14 de
julho de 1994, aprovado pelo Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997, e atos administrativos
complementares.

9.2. Somente podera constar do rétulo dos produtos previstos nos itens 2.2.8,

229,22.10 e 2.2.11, a idade ou o tempe de envelhecimento da Aguardente de Cana e da Cachaca
que forem elaboradas com 100% de Aguardente de Cana ou Cachaca envelhecidas por um periodo
ndo inferior a 1 (um) ano.

9.3. No caso de misturas entre os produtos previstos nos itens 228, 229, 2210 e 2211 do
presente Regulamento Técnico, a declaracdo da idade no rétulo sera efetuada em fungdo do produto
presente com menor tempo de envelhecimento.

No caso de misturas de produtos com mais de 3 anos de envelhecimenio, produtos previstos nos
itens 2210 e 2211, a declaracdo da idade no rétulo podera ser aplicada a partir da média
ponderada das idades dos produtos da mistura, relativos aos volumes individuais em porcentagem de
alcool anidro. Os resultados cujas fracOes forem superiores a 0,5 (cinco décimos) e o0s iguais ou
inferiores a 0,5 (cinco décimos) serdo arredendades para o numero inteiro imediatamente superior ou
inferior, respectivamente.

9.4. Podera ser mencionado o nome da Unidade da Federacdo ou da regido em que a bebida foi
elaborada, quando consistir em indicacdo geografica registrada no Instituto Nacional da Propriedade
Intelectual - INPI.

9.4 1. Ainsergdo prevista no item 9.4 devera constar em posi¢do inferior & denominacdo da bebida e
em caracteres graficos com dimensdo correspondente @ metade da dimensde utilizada para a
denominagdo da bebida. (NR) (Alterada pela Instrucdo Nermativa n® 27, de 15/05/2008)

9.5. Fica vedado o uso da expressdo “Artesanal” como designacdo, tipificacdo ou qualificacdo dos
produtos previstos no presente Regulamento Técnico, até que se estabelega, por ato administrativo
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, o Regulamento Técnico que fixe os critérios e
procedimentos para produc&o e comercializagcdo de Aguardente de Cana e Cachaca artesanais.

9.6. Podera ser declarada no rétulo a expressdo “Reserva Especial” para a Cachaca e a Aguardente
de Cana que possuirem caracteristicas sensoriais, dentre outras, diferenciadas do padrdo usual e
normal dos produios elaborados pelo estabelecimento, desde que devidamente comprovada pela
requerente. Os laudos tecnicos deverdo ser emitidos por laboratdrios publicos ou privados
reconhecidos pelo MAPA.

9.7. O controle dos produtos citades no item 9.6 sera efetuado pelo drgdo fiscalizador com base na
certificacdo das caracteristicas sensoriais diferenciadas, dentre outras, e no volume em estoque,
sendo os lotes devidamente identificados por meio de numeracdo sequencial em cada unidade do
lote.

9.8. Serd obrigatorio declarar no rétulo a expressdo: Armazenada em __(seguida do nome do
recipiente) de....(seguida do nome da madeira em que o produto foi armazenado), para os produtos
definidos nos subitens 2.1.1 e 2.1.2, armazenados em recipiente de madeira e que ndo se
enguadrarem nos critérios definidos para o envelhecimento previstos no presente Regulamento
Técnico e outros atos administrativos proprios.(NR) (Alterada pela Instrucdo Normativa n® 58, de
19/12/2007)
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9.8.1. Podera ser associada & marca a expressao prata, ou classica ou tradicional para os produtos
definidos nos itens 2.1.1 e 2.1.2 e que forem ou ndo armazenados em recipientes de madeira e que
nao agreguem cor a bebida.

9.8.2. Podera ser associada & marca a expressao ouro para os produtos definidos nos itens 2.1.1 e
2 1.2 que foram armazenados em recipientes de madeira e que tiveram alteracdo substancial da sua
coloracdo.

“0.9.Para as bebidas previstas nos subitens: 222, 224 227 229e 2211, poderdo ser utilizadas
expressoes relativas ao seu processo de destilagdo, observado o seguinte:

9.9.1. Ser inserida no rétule de forma a ndo caracterizar vinculagdo a denominag&o da bebida.

992 Constituir expressdo separada das demais do rotulo, inclusive marca comercial e a
denominagdo ou classificacdo da bebida.

9.9.3. Apresentar padrac de caracteres graficos com dimensdo maxima correspondente a metade da
dimensdo utilizada para a denominacdo do produto.”{NR) (Alterada pela Instrucdo Normativa n® 58,
de 19/12/2007)

10. METODOS DE ANALISES
Sdo os estabelecidos em atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

11. AMOSTRAGEM

Os procedimentos para a amostragem sdo os definidos no art. 117 e seus paragrafos, do
Regulamento da Lei n° 8.918, de 14 de julho de 1994, aprovado pelo Decreto n® 2.314, de 4 de
setembro de 1997, e por atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

12. DISPOSICOES GERAIS
Os casos omissos serdo resolvidos pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Vegetal
da Secretaria de Defesa Agropecuaria do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

13. DISPOSIGOES TRANSITORIAS

13.1.Fica estabelecido o prazo maximo de 01 (um) ano para adequacdo da rotulagem e da
embalagem.

13.2 Fica estabelecido o prazo de 03 (irés) anos para adequacdc e controle dos contaminantes
citados nos itens 5.1.3,5.1.4,5.15,522e 52.3.

13.3. Fica estabelecido o prazo de 9 (nove) anos para adequacdo e controle do contaminante previsto
no item 5.1.2." (NR) (Alterada pela Instruco Normativa n® 27 de 13/09/2012)

FIM DO DOCUMENTO
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