CAMARA DOS DEPUTADOS

PROJETO DE DECRETO LEGISLATIVO
N.° 597-A, DE 2019

(Do Sr. Marcon)

Susta a Instrucdo Normativa n° 76, de 30 de novembro de 2018, emitida
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento; tendo parecer
da Comissdo de Agricultura, Pecuaria, Abastecimento e
Desenvolvimento Rural, pela rejeicao (relator: DEP. DOMINGOS
SAVI0).

DESPACHO:
AS COMISSOES DE:

AGRICULTURA, PECUARIA, ABASTECIMENTO E
DESENVOLVIMENTO RURAL E

CONSTITUICAO E JUSTICA E DE CIDADANIA (MERITO E ART. 54,
RICD)

APRECIACAO:
Proposicéo Sujeita a Apreciacédo do Plenério

SUMARIO
| - Projeto inicial

Il - Na Comisséao de Agricultura, Pecuaria, Abastecimento e Desenvolvimento Rural:
- Parecer do relator
- Parecer da Comisséao
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O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° Fica sustada a Instrucdo Normativa n°® 76, de 30 de novembro de
2018, emitida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 2° Este decreto legislativo entra em vigor na data de sua publicacao.

JUSTIFICACAOQO

O Projeto de Decreto Legislativo ora apresentado tem como objetivo
sustar os efeitos da Instrugcdo Normativa n°® 76, de 30 de novembro de 2018, que
passou a vigorar no més de maio de 2019, 06 (seis) meses depois da sua
publicacdo, uma vez que esse ato atinge em cheio a cadeia produtiva do leite, que ja
vem enfrentando severa crise.

A cadeia produtiva do leite vem encontrando extrema dificuldade no
atendimento das exigéncias trazidas pela IN n°® 76/2018, agravando ainda mais a
crise no setor, que ja vem sofrendo nos dltimos 03 anos com a concorréncia do leite
oriundo da Argentina, e, principalmente, do Uruguai, além disso, contribui para crise
o fato do governo Bolsonaro ter deixado de aplicar a tarifa antidumping sobre a
importacao do leite em po, integral e desnatado da Unido Européia e Nova Zelandia.

As novas regras para a producdo e industrializacdo de leite no pais,
instituidas peca instrucdo normativa entraram em vigor em maio deste ano. Elas
especificam os padrdes de identidade e qualidade do leite cru refrigerado, do
pasteurizado e do tipo A. Na Instrucdo Normativa n° 76, sédo definidos critérios para
obtencdo de leite de qualidade e com seguranca para o consumidor, e das
caracteristicas e da qualidade do produto na industria.

Os novos critérios trazem enormes dificuldades para as cooperativas de
laticinios que precisam fazer o transporte até a industria da matéria prima, do leite
em natura, além disso, outro problema enfrentado pelo produtor € a baixa qualidade
da energia elétrica disponibilizada no meio rural, o que dificulta a manutencéo da
refrigeracao exigida pela norma.

A Instrucdo Normativa n° 76 atinge todo o territério nacional, sdo milhdes
de agricultores, grandes, médios e pequenos que estdo encontrando enormes
dificuldades de atender as normas trazidas na referida IN. Esta normativa fragiliza
ainda mais a cadeia produtiva do leite, que € umas das principais e mais importantes
da agricultura brasileira. Assim, se faz urgente que os efeitos desta norma sejam
sustados.

Sala da Comisséao, 03 de setembro de 2019.

Deputado Federal Marcon
PT/RS

Coordenacéo de Comissdes Permanentes - DECOM - P_6748
CONFERE COM O ORIGINAL AUTENTICADO

PDL 597-A/2019



LEGISLACAO CITADA ANEXADA PELA
Coordenacédo de Organizacdo da Informacao Legislativa - CELEG
Servico de Tratamento da Informacao Legislativa - SETIL
Secdao de Legislacdo Citada - SELEC

MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
GAEINETE DO MINISTRO
INSTRUCAOQ NORMATIVA N2 76, DE 26 DE NOVEMBRO DE 2018

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da atribuicao
que lhe confere o art. 87, paragrafo Unico, inciso I, da Constituico, tendo em vista o disposto
na Lei n? 1.283, de 18 de dezembro de 1950, na Lei n? 7.889, de 23 de novembro de 1989, no
Decreto n2 9.013, de 29 de marco de 2017, e o que consta do Processo n2
21000.013698/2018-31, resolve:

Art. 12 Ficam aprovados os Regulamentos Técnicos que fixam a identidade e as caracteristicas
de qualidade que devem apresentar o leite cru refrigerado, o leite pasteurizado e o leite
pasteurizado tipo A, na forma desta Instrucdo Normativa e do Anexo Unico.

CAPITULO |
REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE CRU REFRIGERADO

Art. 22 Para os fins deste Regulamento, leite cru refrigerado é o leite produzido em
propriedades rurais, refrigerado e destinado aos estabelecimentos de leite e derivados sob
servico de inspecao oficial.

Art. 32 Na refrigeracao do leite e no seu transporte até o estabelecimento devem ser
observados os seguintes limites maximos de temperatura:

| - recebimento do leite no estabelecimenta: 7,0° C (sete graus Celsius), admitindo-se,
excepcionalmente, o recebimento até 9,0° C (nove graus Celsius);

Il - conservacio e expedicao do leite no posto de refrigeracio: 4,0° C (quatro graus Celsius); e

Il - conservacao do leite na usina de beneficiamento ou fibrica de laticinios antes da
pasteurizacao: 4,0?C (quatro graus Celsius).

Paragrafo Unico. O programa de autocontrole do estabelecimento deve buscar garantir, com
base no valume de producdo, na frequéncia de coleta, na capacidade do equipamento de
refrigeracdo da propriedade rural e no tempo de transporte até o estabelecimento, que a
temperatura de recepcdo do leite atenda a temperatura de 7°C estabelecida no inciso |, bem
como prever medidas de mitigacdo da frequéncia da ocorréncia da excepcionalidade citada
neste, que deve ser aleatéria.

Art. 42 O leite cru refrigerado deve atender as seguintes caracteristicas sensoriais:

| - liguido branco opalescente homogéneo; e

Il - odor caracteristico;

Art. 52 O leite cru refrigerado deve atender aos seguintes parametros fisicoguimicos:
| - teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas por cem gramas);

Il - teor minimo de proteina total de 2,9g/100g (dois inteiros e nove décimos de gramas por
cermn gramas);

Il - teor minimo de lactose anidra de 4,3g9/100g (quatro inteiros e trés décimos de gramas por
cermn gramas);
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IV - teor minimo de sélidos ndo gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e quatro décimos de
gramas por cem gramas);

V - teor minimo de sdlidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e guatro décimos de gramas por
cermn gramas);

VI - acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos) expressa em
gramas de acido |4tico/100 mL;

VIl - estabilidade ao alizarol na concentracao minima de 72% v/v (setenta e dois por cento);

VIl - densidade relativa a 152C/ 152C(guinze graus Celsius) entre 1,028 (um inteiro e vinte e
oito milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos); e

IX - indice crioscopico entre -0,5302H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet
negativos) e -0,555°H (guinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos),
equivalentes a -0,5122C (guinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,5362C
(quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente.

Art. 62 O leite cru refrigerado ndo deve apresentar substéncias estranhas & sua composicao,
tais como agentes inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez e
reconstituintes da densidade ou do indice crioscépico.

Paragrafo (nico. O leite cru refrigerado ndo deve apresentar residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas
complementares.

Art. 72 O leite cru refrigerado de tanque individual ou de uso comunitario deve apresentar
médias geométricas trimestrais de Contagem Padrao em Placas de no maxime 300.000
UFC/mL (trezentas mil unidades formadoras de colénia por mililitro) e de Contagem de Células
Somaticas de no maximo 500.000 CS/mL (guinhentas mil células por mililitro).

§ 12 As médias geométricas devem considerar as anélises realizadas no periodo de trés meses
consecutivos e ininterruptos com no minimo uma amostra mensal de cada tanque.

§ 22 Nos casos em gue houver mais de uma andlise mensal do tangue, deve ser efetuada a
média geométrica entre os resultados do més, para representar este no calculo da média
geométrica trimestral.

Art. 82 O leite cru refrigerado deve apresentar limite maximo para Contagem Padrao em
Placas de até 900.000 UFC/mL (novecentas mil unidades formadoras de col6nia por mililitro)
antes do seu processamento no estabelecimento beneficiador.

Art. 92 E proibide o uso de aditives ou coadjuvantes de tecnologia no leite cru refrigerado.

Art. 10. O leite cru refrigerado quando proveniente de posto de refrigeracao deve ser
identificado por meio de rotulagem e transportado em carros-tanques isotérmices com todos
os compartimentos lacrados e acompanhados de boletim de anélises do laboratério do
estabelecimento expedidor.

Art. 11. O leite cru recebido em latdes deve atender aos mesmos critérios estabelecidos para o
leite cru refrigerado, com excecdo da temperatura.

CAPITULO Il
REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE PASTEURIZADO

Art. 12. Para os fins deste Regulamento, leite pasteurizado é o leite fluido submetido a um dos
processos de pasteurizacdo previstos na legislacao vigente, envasado automaticamente em
circuito fechado e destinado a consumo humano direto.

Paragrafo (nico. E proibida a pasteurizacio de leite previamente envasado.

Art. 13. O leite pasteurizado, de acordo com o contelido da matéria gorda, é classificado e
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denominado como:

| - leite pasteurizado integral;

Il - leite pasteurizado semidesnatado; ou

lll- leite pasteurizado desnatado.

Art. 14. O leite pasteurizado deve atender as sequintes caracteristicas sensoriais:

| - liguido branco opalescente homogénee; e

Il - odor caracteristico;

Art. 15. O leite pasteurizado deve atender aos seguintes parametros fisicoquimicos:
| - teor de gordura:

a) minimo de 3,0g/100g (trés gramas/cem gramas) para o integral;

b) 0,6 a 2,9g/100g (zero virgula seis a dois virgula nove gramas por cem gramas) para o
semidesnatado; e

c) maximo de 0,5g/100g (zero virgula cinco gramas por cem gramas) para o desnatado.

Il - acidez de 0,14 a 0,18 em g de &cido lactico/100mL (zero virgula quatorze a zero virgula
dezoito em gramas de acido lactico por cem mililitros);

Il - densidade relativa 15/15°C:

a) 1,028 a 1,034 (um e vinte e oito milésimos a um e trinta e quatro milésimos) para o
integral; e

b) 1,028 a 1,036 (um e vinte e oito milésimos a um e trinta e quatro milésimos) para o
semidesnatado ou desnatado.

IV - indice crioscopico entre -0,530%H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet
negativos) e -0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos),
equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,536°C
(quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

V - teor de sélidos nao gordurosos:

a) minimo 8,4 g/100g (oito virgula quatro gramas por cem gramas) com base no leite integral;
e

b) para os demais teores de gordura, esse valor deve ser corrigido pela férmula Sélidos Nao
Gordurosos g/100g = 8,652 - (0,084 x Gordura g/100g).

VI - proteina total minima de 2,99/100g (dois virgula nove gramas por cem gramas);
VIl - lactose anidra minima de 4,3g/100g (quatro virgula trés gramas por cem gramas); e
Vlll-testes enzimaticos: prova da fosfatase negativa e prova de peroxidase positiva.

Art. 16. O leite pasteurizado deve atender ao critério microbiolégico estabelecido no Anexo
Unico desta Instrucao Normativa.

Paragrafo Unico. O programa de autocontrole do estabelecimento deve contemplar a avaliacao
microbiolégica do leite pasteurizado utilizado como ingrediente na producio de outros
produtaos lacteos, atendendo ao mesmo critério estabelecide no Anexo Unico desta Instrucio
Normativa.

Art. 17. Na conservacao do leite pasteurizado devem ser atendidos os seguintes limites
maximos de temperatura:
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| - refrigeracdo apés a pasteurizacdo: 4,0° C (quatro graus Celsius);
Il - estocagem em camara frigorifica e expedicao: 4,0° C (quatro graus Celsius); e
lll - entrega ao consumo: 7,0° C (sete graus Celsius).

Paragrafo Unico. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculo isotérmico com
unidade frigorifica aperante.

Art. 18. O leite pasteurizado ndo deve apresentar substancias estranhas & sua composicao,
tais como agentes inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez e
reconstituintes da densidade ou do indice crioscépico.

Paragrafo Unico. O leite pasteurizado ndo deve apresentar residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas
complementares.

Art. 19. Nao é permitida a utilizacao de aditives e coadjuvantes de tecnologia no leite
pasteurizado.

Art. 20. A denominacio de venda do produto é "Leite Pasteurizado Integral”, "Leite
Pasteurizado Semidesnatado” ou "Leite Pasteurizade Desnatado”, segundo a classificacdo
correspondente.

Paragrafo (nico: O leite pasteurizado podera receber denominacdes adicionais as previstas no
caput, desde que justificado cientificamente e acompanhado de procedimentos que garantam
a rastreabilidade e origem do produto, devendo as caracterizacdes adicionais estarem
previstas, no que couber, nas regulamentos técnicos de identidade e qualidade.

Art. 21. Sempre que houver padronizacao, o teor de gordura do leite pasteurizado deve ser
indicado no painel principal do rétulo, préximo a denominacio de venda, em caracteres
destacados, independentemente da classificagdo quanto ao teor de gordura.

CAPITULO 11l
REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE PASTEURIZADO TIPO A

Art. 22. Para os fins deste Regulamento, leite pasteurizado tipo A é o leite fluido, produzido,
beneficiado e envasado exclusivamente em Granja Leiteira, submetido a um dos processos de
pasteurizacao previstos na legislacdo vigente e destinado ao consumo humanao direto.

Art. 23. O leite pasteurizado tipo A deve ser envasado automaticamente em circuito fechado.

Art. 24. O leite pasteurizado tipo A, de acordo com o conteddo da matéria gorda, é classificado
como:

| - integral;
Il - semidesnatado; ou
Ill - desnatado.

Art. 25. O leite cru refrigerado destinado a producdo do leite pasteurizado tipo A e seus
derivados deve atender as caracteristicas sensoriais e aos parametros fisico-guimicos
constantes nos art. 42 e 52 desta Instrugdo Normativa.

Paragrafo Unico. E obrigatéria a homogeneizacao do leite pasteurizado tipo A integral e
semidesnatado.

Art. 26. O leite cru refrigerado destinado a fabricacéo de leite pasteurizado tipo A ndo deve
apresentar substéncias estranhas & sua composicdo, tais como agentes inibidores do
crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice
crioscépico.

Paragrafo Gnico. O leite cru refrigerado ndo deve apresentar residuos de produtos de uso
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veterinario e contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas
complementares.

Art. 27. O leite cru destinado a fabricacao de leite tipo A e seus derivados deve apresentar
médias geométricas trimestrais de Contagem Padréo em Placas de no maximo 10.000 UFC/mL
(dez mil unidades formadoras de colénia por mililitro) e de Contagem de Células Somaticas de
no maximo 400.000 CS/mL (guatrocentas mil células por mililitro).

§ 12 As médias geométricas devem considerar as anélises realizadas no periodo de trés meses
consecutivos e ininterruptos com no minimo uma amostra quinzenal do leite da granja.

§ 22 Deve ser efetuada a média geométrica entre os resultados do més, para representar este
no calculo da média geométrica trimestral.

Art. 28. O leite pasteurizado tipo A deve atender as caracteristicas sensoriais e aos parametros
fisico-quimicos constantes nos art. 14 e 15 desta Instrucdo Normativa.

Art. 29. O leite pasteurizado tipo A deve atender ao critério microbiolégico estabelecido no
Anexo Unico desta Instrugdo Normativa.

Art. 30. Na conservacao do leite pasteurizado tipo A devem ser atendidos os seguintes limites
maximos de temperatura:

| - conservacao do leite cru na granja leiteira: 4,0°C (quatro graus Celsius);

Il - estocagem do leite pasteurizado tipo A em cadmara frigorifica e expedicéo:
4,0°C (quatro graus Celsius); e

Il - entrega ao consumo do leite pasteurizado tipo A: 7,0°C (sete graus Celsius).

Art. 31. O leite pasteurizado tipo A ndo deve apresentar substancias estranhas a sua
composicdo, tais como agentes inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez
e reconstituintes da densidade ou do indice crioscépico.

Paragrafo (nico. O leite pasteurizado tipo A nao deve apresentar residuos de produtos de uso
veterindrio e contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas
complementares.

Art. 32. Nao é permitida a utilizacao de aditivos e coadjuvantes de tecnologia no leite
pasteurizado tipo A.

Art. 33. A denominagéo de venda do produto é "Leite Pasteurizado Tipo A Integral”, "Leite
Pasteurizado Tipo A Semidesnatado” ou "Leite Pasteurizado Tipo A Desnatade”, segundo a
classificacdo correspondente.

Art. 34. Sempre que houver padronizacae, o teor de gordura do leite pasteurizado deve ser
indicado no painel principal do rétulo, préximo & denominacio de venda, em caracteres
destacados, independentemente da classificacdo quanto ao teor de gordura.

CAPITULO IV
DISPOSICOES FINAIS

Art. 35. O leite cru refrigerado que for recebido em estabelecimentos que realizem comércio
municipal e intermunicipal, bem como o leite pasteurizado e o leite pasteurizado tipo A
elaborados nos mesmos estabelecimentos, terdo os critérios regidos por esta Instrucao
Normativa quando os Estados, o Distrito Federal e os Municipios ndo dispuserem de legislacio
prépria e equivalente,

Art. 36. O Conselho Consultivo da Rede Brasileira de Laboratérios de Controle da Qualidade do
Leite - RBQL avaliara no minimo a cada dois anos a necessidade de revisao dos requisitos
dispostos nesta Instrucdo Normativa, de acorde com a evolucdo da qualidade do leite.
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Art. 37. Esta Instrucdao Normativa entra em vigor em cento e oitenta dias apds a sua
publicagao.

BLAIRO MAGGI
ANEXO UNICO
CRITERIO MICROBIOLOGICO

LEITE PASTEURIZADO £ LEITE PASTEURIZARO TIPO A

PARAMETRO n < m

wE

Enterobacteriaceae 5 2 <4
(UFC/mL)
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COMISSAO DE AGRICULTURA, PECUARIA, ABASTECIMENTO
E DESENVOLVIMENTO RURAL

PROJETO DE DECRETO LEGISLATIVO N° 597, DE 2019

Susta a Instrugdo Normativa n° 76, de
30 de novembro de 2018, emitida pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

Autor: Deputado MARCON
Relator: Deputado DOMINGOS SAVIO

| - RELATORIO

Em apreciacdo o Projeto de Decreto Legislativo n° 597, de
2019, cujo objetivo é sustar a Instrugdo Normativa do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento n° 76, de 30 de novembro de 2018, que aprova os
Regulamentos Técnicos acerca da identidade e das caracteristicas de
qualidade do leite cru refrigerado, do leite pasteurizado e do leite pasteurizado

tipo A.

Em sua justificag&o, o autor relata as enormes dificuldades que
as cooperativas de laticinios enfrentam no transporte do leite in natura até a
industria. Aponta, também, outro problema enfrentado pelo produtor, que ¢é a
baixa qualidade da energia elétrica disponibilizada no meio rural, condigao que

dificulta a manutengao da refrigeracéo exigida pela norma.

A proposigado tramita em regime ordinario, estd sujeita a
apreciacao pelo Plenario apdés a tramitagdo nas Comissdes de Agricultura,
Pecuaria, Abastecimento e Desenvolvimento Rural e de Constituicdo de Justica
e de Cidadania (Mérito e Art. 54, RICD).

Assinado eletronicamente pelo(a) Dep. Domingos Savio
Para verificar a assinatura, acesse https://infoleg-autenticidade-assinatura.camara.leg.br/CD215102701300
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Decorrido o prazo regimental, ndao foram apresentadas

emendas.

Este é o Relatorio.

Il -VOTO DO RELATOR

Chega-nos para ser apreciado o Projeto de Decreto Legislativo
n® 597, de 2019, cujo objetivo é sustar a Instrugcdo Normativa do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento n° 76, de 30 de novembro de 2018, que
aprova os Regulamentos Técnicos sobre a identidade e as caracteristicas de
qualidade do leite cru refrigerado, do leite pasteurizado e do leite pasteurizado

tipo A.

Cabe a nos, como membros da Comissédo de Agricultura,
Pecuaria, Abastecimento e Desenvolvimento Rural — CAPADR, a analise do

mérito da proposicao, de suas consequéncias para o meio rural brasileiro.

Nesse sentido, reside a preocupacdo quanto a manutengao
dos produtores na atividade e a necessaria modernizagdo do setor para que
isso acontecga. Acreditamos que as normas postas, embora possam parecer de
dificil cumprimento, sdo essenciais para que a atividade leiteira se mantenha

competitiva a nivel mundial.

Também importante ressaltar que a Instrugdo Normativa n°
76/2018 do MAPA, que se pretende sustar, ja teve os artigos de mais dificil

implementacao alterados pelas Instrugcdes Normativas n° 58/2019 e n°® 55/2020.

Ainda a corroborar com a manuteng¢ao da Instrugdo Normativa
n® 76/2018, cabe considerar que sao crescentes as exigéncias do mercado
consumidor, que obriga todos os setores produtivos a se reinventarem e a
aperfeicoarem seus sistemas produtivos, o que nao é diferente com a atividade
leiteira, que passa por um momento de transig¢ao dificil, mas que a conduzira a
um futuro mais seguro para os produtores e a conquista da preferéncia dos

consumidores.

Assinado eletronicamente pelo(a) Dep. Domingos Savio
Para verificar a assinatura, acesse https://infoleg-autenticidade-assinatura.camara.leg.br/CD215102701300

10

Apresentacdo: 17/06/2021 16:28 - CAPADR

> PDL 597/2019

PRLnNn.1

PRL 1 CAPADR

*CD215102701300 =*



Afinal, a ndo evolugcdo desse importante segmento da
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economia agropecuaria e seu consequente esmorecimento poderia representar
um impacto social e econébmico muito grande para o pais a longo prazo, ja que

uma das premissas que devemos adotar € manter quem produz no campo e

Apresentacdo: 17/06/2021 16:28 - CAPADR
PRL 1 CAPADR

com uma remuneracao justa, e, para que isso aconteca com os produtores de

leite, necessario se faz que a cadeia produtiva se modernize, condicéo
essencial para que o segmento conquiste perenidade e competitividade no

longo prazo.

Diante do exposto, somos pela rejeicao do Decreto Legislativo
n°® 597, de 2019.

Sala da Comissao, em de de 2021.

Deputado DOMINGOS SAVIO
Relator

2021-6037

Assinado eletronicamente pelo(a) Dep. Domingos Savio
Para verificar a assinatura, acesse https://infoleg-autenticidade-assinatura.camara.leg.br/CD215102701300
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CAMARA DOS DEPUTADOS

COMISSAO DE AGRICULTURA, PECUARIA, ABASTECIMENTO E
DESENVOLVIMENTO RURAL

PROJETO DE DECRETO LEGISLATIVO N° 597, DE 2019

Il - PARECER DA COMISSAO

A Comissao de Agricultura, Pecudria, Abastecimento e
Desenvolvimento Rural, em reunido extraordindria realizada hoje, mediante votacao
ocorrida por processo simbolico, opinou pela rejei¢ao do Projeto de Decreto Legislativo
n° 597/2019, nos termos do Parecer do Relator, Deputado Domingos Savio.

Registraram presenca a reunido os seguintes membros:

Aline Sleutjes - Presidente, Nelson Barbudo, Jose Mario
Schreiner e Paulo Bengtson - Vice-Presidentes, Alceu Moreira, Aroldo Martins, Celso
Maldaner, Charles Fernandes, Clarissa Garotinho, Covatti Filho, Domingos Séavio,
Emidinho Madeira, Evair Vieira de Melo, Expedito Netto, Franco Cartafina, Frei
Anastacio Ribeiro, General Girdo, Heitor Schuch, Jeronimo Goergen, Jodo Daniel,
Lucio Mosquini, Luiz Nishimori, Mara Rocha, Marcelo Brum, Neri Geller, Olival
Marques, Pedro Lupion, Severino Pessoa, Tito, Valmir Assunc¢do, Valtenir Pereira,
Vermelho, Vilson da Fetaemg, Wilson Santiago, Z¢ Silva, Z¢ Vitor, Adriano do Baldy,
Alcides Rodrigues, Anibal Gomes, Beto Pereira, Carlos Veras, Célio Moura, Charlles
Evangelista, Christino Aureo, Dr. Luiz Ovando, Dra. Soraya Manato, Fausto Pinato,
Felipe Rigoni, Jaqueline Cassol, Jos¢ Nelto, Josivaldo Jp, Juarez Costa, Julio Cesar,
Lucas Redecker, Luizao Goulart, Magda Mofatto, Mario Heringer, Mauricio Dziedricki,
Nilson Pinto, Norma Ayub, Osires Damaso, Padre Jodo, Rodrigo Agostinho, Sergio
Souza, Silvia Cristina, Toninho Wandscheer e Z¢ Carlos.

Sala da Comissao, em 7 de julho de 2021.

Deputada ALINE SLEUTIJES
Presidente

Assinado eletronicamente pelo(a) Dep. Aline Sleutjes
Para verificar a assinatura, acesse https://infoleg-autenticidade-assinatura.camara.leg.br/CD218571444400
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Assinado eletronicamente pelo(a) Dep. Aline Sleutjes
Para verificar a assinatura, acesse https://infoleg-autenticidade-assinatura.camara.leg.br/CD218571444400
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