PROJETO DE LEI N° , DE 2021
(DO SR.LUIZAO GOULART)

Estabelece diretrizes para o]
funcionamento de restaurantes e bares,
com ou sem entretenimento, nos periodos
em que estiver declarada emergéncia em
saude publica em decorréncia de doencgas
infecciosas cuja transmissdo ocorra por

contato, por gotas de saliva e pelo ar.

O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° esta lei estabelece diretrizes para o funcionamento de
restaurantes e bares, com ou sem entretenimento, nos periodos em que estiver
declarada emergéncia em saude publica em decorréncia de doencgas
infecciosas cuja transmissao ocorra por contato, por gotas de saliva e pelo ar.

Art. 2° nos periodos em que estiver declarada emergéncia em saude
publica em decorréncia de doengas infectocontagiosas cuja transmisséo ocorra
por contato, por gotas de saliva e pelo ar, os restaurantes e bares, com ou sem
entretenimento, que estiverem em funcionamento deverdo observar as
seguintes diretrizes:

| - os servigos de entrega em domicilio ou de retirada de alimentos e
bebidas, sem o ingresso de clientes no estabelecimento, deverao ser
priorizados;

Il - as cadeiras, as mesas e os cardapios deveréo ser higienizados
antes da utilizacdo de cada novo cliente do estabelecimento, devendo ser
privilegiada a exposi¢cdo do cardapio em lousas ou sua a disponibilizagao por
meio eletrénico;

lll - os filtros de aparelhos de ar-condicionado deverdo ser limpos

diariamente, quando os estabelecimentos utilizarem esse tipo de equipamento;
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IV - os clientes, antes de ingressarem nos estabelecimentos,
deverao ter a sua temperatura aferida por termémetro infravermelho sem
contato, ficando vedada a entrada daquele cuja temperatura esteja maior do
que 37,5° c (trinta e sete inteiros e cinco décimos de graus celsius);

V - os clientes, na entrada dos estabelecimentos, deverdo ser
instruidos a higienizarem as suas maos nas instalagdes disponibilizadas,
conforme os protocolos indicados;

VI - a alocacdo das mesas devera ser feita, preferencialmente, em
areas abertas, com distancia minima de 2 metros entre elas, sendo permitido o
limite de 6 pessoas por mesa,;

VIl - os servigos prestados deverao ser adequados para que os
clientes fiqguem sentados nas suas respectivas mesas, de forma a reduzir a
circulagao no interior dos estabelecimentos;

VIl - os funcionarios dos estabelecimentos deverdao utilizar
mascaras de protegao durante toda a jornada de trabalho, tendo de substitui-
las sempre que estiverem umidas, sujas ou danificadas;

IX - os funcionarios dos estabelecimentos deverdo higienizar as
maos conforme os protocolos indicados apds a efetivacdo de atendimento em
cada mesa;

X - os clientes dos estabelecimentos dever&o utilizar mascaras de
protecdo, podendo retira-las apenas para ingestdo de liquidos ou alimentos,
tendo de recoloca-las imediatamente apds a conclusido desse ato.

Art. 3° nos restaurantes que utilizam o sistema de autosservigo, o
atendimento sera prestado preferencialmente por um funcionario, que seguira
as instrugdes do cliente para a montagem do seu prato.

§ 1° quando nao houver o funcionario para realizar esta tarefa, o
estabelecimento devera:

| - garantir o fornecimento de luvas descartaveis de plastico para que
o cliente se sirva;

Il - dispor de aparato para prote¢cao do alimento nas bandejas das
goticulas de saliva de quem esteja se servindo.

§ 2° o estabelecimento deve garantir que, nas filas para o
autosservico, mantenha-se o distanciamento minimo de 2 (dois) metros entre
cada cliente.
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§ 3° o estabelecimento deve garantir que os talheres sejam
entregues em embalagens individuais, e que os demais utensilios figuem em
local seguro do ponto de vista sanitario.

Art. 4° a existéncia de diretrizes para o funcionamento de
restaurantes e bares, com ou sem entretenimento, nos periodos em que estiver
declarada emergéncia em saude publica em decorréncia de doengas
infecciosas cuja transmissao ocorra por contato, por gotas de saliva e pelo ar,
nao impede que os entes federados, no exercicio da sua competéncia
constitucional, determinem o fechamento desses estabelecimentos, em sua
respectiva circunscricdo, em razao das peculiaridades locais dos servigos de
saude.

Art. 5° o descumprimento do disposto nesta lei constitui infracdo
sanitaria, nos termos da lei n° 6.437, de 20 de agosto de 1977, ou de outra que
vier a substitui-la, sem prejuizo de outras responsabilidades porventura
cabiveis.

Art. 6° esta lei entra em vigor na data de sua publicagao.

JUSTIFICAGAO

A pandemia da covid-19 é a maior tragédia sanitaria da
historia recente do brasil. mais de 480 mil vidas foram perdidas, e o numero de
casos ainda esta muito alto, apesar de a vacinagao dos grupos prioritarios estar

ocorrendo ha alguns meses.

O nosso Pais nao estava preparado para enfrentar uma
emergéncia em saude publica dessa proporgéo. Por isso, foi preciso promover

a suspensao de diversas atividades, o que gerou uma grave crise econémica.

Um dos setores que mais sofreu o impacto dessa nova
realidade foi o de restaurantes e bares, cujo servico € predominantemente

presencial. s6 em 2020, foram 300 mil estabelecimentos fechados. acredita-se
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que mais de 1 milhdo de pessoas perderam seus empregos desde o inicio da

pandemia .

Infelizmente, é possivel que enfrentemos outras emergéncias
em saude publica semelhantes a que vivemos hoje. Com a evolugdo da
degradacdo ambiental e a invasao dos espacos antes ocupados por animais
selvagens, o risco do surgimento de novas doengas zoondticas, como a Ebola,

a Mers, a Febre do Nilo Ocidental e a prépria Covid-19 ¢é alto .

Por isso, € preciso, obviamente, prevenir uma futura
pandemia, por meio da quebra da cadeia de transmissdo, com a adocéo de
medidas ambientalmente sustentaveis e da consciéncia de que é preciso tratar
o cuidado humano, animal e do meio ambiente de forma conjunta, como uma
estratégia bem-sucedida de saude publica (“one health”) . Todavia, também
precisamos estar preparados para o advento de uma nova emergéncia em
saude publica, para que o setor de restaurantes e bares ndo seja tao

prejudicado como foi nesses ultimos tempos.

Assim, oferecemos este Projeto de Lei, com o objetivo de
suscitar a discussao acerca das diretrizes a serem adotadas para o
funcionamento de restaurantes e bares nos periodos em que estiver declarada
emergéncia em saude publica em decorréncia de doencgas infecciosas.

Diante do exposto, solicitamos aos Nobres Pares apoio para a

sua aprovagao.

Sala das Sessodes, em de de 2021.

DEPUTADO LUIZAO GOULART
Vice-Lider Republicanos/PR
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