COMISSAO DE AGRICULTURA, PECUARIA, ABASTECIMENTO
E DESENVOLVIMENTO RURAL

PROJETO DE LEI N° 2.404/2015

Dispbe sobre a elaboracdo e comercializacdo
de queijos artesanais e da outras providéncias.

EMENDA SUBSTITUTIVA

Dé-se a seguinte redacdo ao Projeto de Lei n° 2.404/2015.
“O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° Considera-se queijo artesanal aquele elaborado por métodos
tradicionais, com vinculacdo e valorizacdo territorial, conforme protocolo
especifico para cada tipo e variedade, empregando-se boas praticas

agropecuarias e de fabricacao.

8 1° Para fins desta Lei, produtor de queijos artesanais ou queijeiro
artesanal é aquele que preserva a cultura regional na elaboragcdo de queijos,
empregando técnicas tradicionais e observando protocolo de elaboragédo

especifico para cada tipo e variedade.

8 2° Para fins desta Lei, considera-se queijo artesanal aquele produzido

com leite da prépria fazenda ou de fazendas proximas.

8 3° N&o se consideram queijos artesanais, para os efeitos desta Lei,
agueles feitos em industrias de laticinios, mesmo que, em seu registro junto ao
orgdo competente, 0s responsaveis tenham obtido autorizacdo para inserirem

nos rotulos os termos “artesanal” ou “tradicional’.

8 4° Para fins desta lei, maturadores de queijo sdo aqueles profissionais
0S quais adquirem 0s queijos artesanais e 0os maturam em camaras frias

préprias.

8 5° Para fins desta lei, também sdo considerados queijos artesanais
aqueles produtos cujo processo de maturagdo ocorre em camaras frias

préprias de profissionais maturadores de queijo.



Art. 2° O queijeiro artesanal € responsavel pela identidade, qualidade e
seguranca sanitaria do queijo por ele produzido, devendo cumprir 0s requisitos
sanitarios estabelecidos pelo Poder Publico.

Paragrafo anico. O tempo de cura do queijo feito a partir de leite cru é
definido com base no processo tecnolégico de producdo de cada variedade de

queijo, de acordo com suas caracteristicas.

Art. 3° E permitida a comercializacdo do queijo artesanal em todo o

territdrio nacional, desde que cumpridas as exigéncias desta Lei.

Paragrafo Unico. Para efeito de comércio internacional deverdo ser

atendidos ademais 0s requisitos sanitarios especificos do pais importador.
Art. 4° Compete ao poder publico federal:

| — estabelecer, para cada tipo e variedade de queijo artesanal, o
protocolo de elaboracédo, e definir as caracteristicas de identidade e qualidade

do produto;

Il — reconhecer como artesanais outros tipos de queijo, com base nos

seus processos de producéo, ressalvado o disposto nos § 2° e 3° do art. 1°;

[l — regulamentar os métodos e requisitos para 0s processos de

maturacao, rotulagem, acondicionamento e transporte do queijo artesanal,

IV — criar, em conjunto com os estados e municipios, uma plataforma
eletrbnica de cadastro com todos os produtores verificados e licenciados, de
forma a manter puablicos e atualizados os registros de vacinagdo, exames e
respectivos laudos, bem como o endereco para visitacdo para qualquer usuario
da Internet. O mesmo se aplica aos fornecedores de leite, quando a ordenha

nao for realizada no mesmo local onde se fabrica o queijo.

Art. 5° Compete ao poder publico estadual identificar as variedades
derivadas de cada tipo reconhecido de queijo artesanal e de outros queijos

ainda néo tipificados existentes no respectivo territorio.

Art. 6° A elaboracao de queijos artesanais a partir de leite cru fica restrita

a queijaria situada em estabelecimento rural certificado como livre de



tuberculose e brucelose, de acordo com as normas do Programa Nacional de
Controle e Erradicacdo da Brucelose e Tuberculose Animal (PNCEBT), ou
controlado para brucelose e tuberculose por 6rgéo estadual de defesa sanitaria
animal, no prazo de até trés anos a partir da publicacdo desta Lei, sem prejuizo

das demais obrigacfes previstas em legislacéo especifica.

Art. 7° Sao requisitos para o reconhecimento de estabelecimento rural
produtor de leite para a elaboracdo de queijo artesanal, nos termos do

regulamento:

| — participar de Programa de Controle de Mastite com a realizagéo de
exames para deteccdo de mastite clinica e subclinica, incluindo analise

periodica do leite da propriedade;

Il — implantar Programa de Boas Praticas Agropecuarias na producao

leiteira;

[l — controlar e monitorar a descontaminagdo microbiolégica da agua

utilizada nas atividades relacionadas a ordenha; e
IV — implementar a rastreabilidade de processos e produtos.

Art. 8° S&o requisitos para o reconhecimento de queijaria produtora de

gueijo artesanal, nos termos do regulamento:

| — implantar Programa de Boas Praticas de Fabricacdo, a fim de garantir
a qualidade sanitaria e a conformidade dos produtos alimenticios com o0s
regulamentos técnicos, incluindo o monitoramento da saude dos manipuladores
de queijo e do transporte do produto até o entreposto, caso a queijaria a ele

estiver vinculada;

Il — controlar e monitorar a descontaminacdo microbiolégica da agua

utilizada nos processos de elaboracdo do queijo artesanal; e
[l — implementar a rastreabilidade de processos e produtos.

Art. 9° A fiscalizagdo dos estabelecimentos rurais produtores de queijo

artesanal e do produto ali elaborado devera ser realizada por 6rgdos de defesa



sanitaria animal e de vigilancia sanitaria federais, estaduais ou municipais,

concorrente ou suplementarmente, respeitadas as devidas competéncias.

Paragrafo Unico. Cabe ao 6rgdo competente formalizar e divulgar os
protocolos sanitarios de producdo dos diversos tipos de queijo catalogados, de

acordo com os requisitos estabelecidos nesta Lei.

Art. 10. O poder publico ird atestar e monitorar a conformidade do
estabelecimento rural e da queijaria artesanal com o estabelecido nesta Lei,

sem cobranca de taxas.

Paragrafo unico. O o6rgdo ou entidade responsavel pelo atestado e

monitoramento da conformidade referida no caput devera:

| — manter atualizada a relacdo de estabelecimentos rurais e queijeiros

artesanais sob sua supervisao;

I — atestar a implantacdo dos programas e demais requisitos
estabelecidos nesta lei;

[l — comprovar o cumprimento dos protocolos de elaboragéo do queijo

artesanal e delimitar a area geografica para cada protocolo aprovado; e

IV — certificar a manutencdo dos registros auditaveis relacionados a

rastreabilidade de produtos.

Art. 11. Os procedimentos e processos de controle de boas préticas,
fiscalizacdo e rastreabilidade serdo simplificados no caso de pequenos

produtores, conforme o regulamento.

Art. 12. Competira as entidades de assisténcia técnica e extensao rural
orientar o queijeiro artesanal na implantacdo dos programas de boas préticas

agropecuarias de producéo leiteira e de fabricacédo do queijo artesanal.

Paragrafo unico. Nos casos em que 0 queijeiro artesanal atender aos
requisitos de agricultor familiar ou de empreendedor familiar rural, conforme a
Lei n® 11.326, de 2006, ou outra que venha a substitui-la, a assisténcia técnica

e extensao rural seréo gratuitas.



Art. 13. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacdo.”

JUSTIFICACAO

Passa da hora do Brasil possuir uma regulamentacdo moderna para
desburocratizar a comercializacdo de produtos artesanais de origem animal. O
Projeto de Lei n° 2.404/2015 vai ao encontro dessa visédo, oferecendo respaldo
juridico aos produtores de queijos artesanais.

O substitutivo aprovado na Comissdo de Seguridade Social e Familia, de
autoria do deputado Jones Martins, € um texto primoroso, que conseguiu
aperfeicoar ainda mais a ja extremamente meritdria proposta dos deputados
Alceu Moreira e Zé Silva. Entretanto, ao tomarem conhecimento da tramitacédo
da proposta, alguns produtores de queijo paraibanos entraram em contato
comigo, apresentando sugestdes que julgo serem fundamentais para que o
texto aprovado por esta Casa abarque as necessidades de todos os
integrantes da categoria, de Norte a Sul do pais. Nesse sentido, repliquei nesta
emenda a integra do substitutivo aprovado na CSSF, com alteragbes sutis
apenas nos arts. 1°, 7° e 8°.

No art. 1°, inseri a previsao legal da figura do maturador de queijo (88 4°
e 59), profissional responsavel por adquirir 0s queijos artesanais e sazona-los
em camara fria propria. O maturador auxilia os pequenos produtores, 0s quais
nao possuem equipamentos e capital para armazenar seus produtos por muitos

meses (ou até mesmo anos, em alguns casos).

Nos arts. 7° e 8° (incisos Ill e Il, respectivamente), substitui o termo
empregado para abordar a questdo da agua utilizada nas atividades de
ordenha e na elaboracgao do queijo. O texto da CSSF utiliza o adjetivo “potavel”.
O emprego dessa caracterizacdo € probleméatico para os produtores de queijo
do Cariri e do Sertdo paraibano, uma vez que a agua dessas regides contém
niveis elevados de sal. A agua salobra, considerava impotavel em virtude dos
grandes teores de sal ali contidos, ndo é impura, pois ndo ha comprometimento

da limpeza.

Com base no exposto, ofere¢o a presente emenda substitutiva global, de

forma a adequar os anseios dos produtores de queijo paraibanos ao projeto em



questdo. Tendo em vista a relevancia da matéria, conto com o apoio dos

nobres pares para 0 acatamento das sugestdes apresentadas.

Sala da Comissao, de outubro de 2017.

PEDRO CUNHA LIMA
Deputado Federal



