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CAMARA DOS DEPUTADOS

PROJETO DE LEI N.° 6.672, DE 2016

(Do Sr. Leo de Brito)

Institui a Politica Nacional de Incentivo a Producéo e Pasteurizacédo da
Polpa de Acai-PNAcai.

DESPACHO:
APENSE-SE A(AO) PL-3567/2015.

APRECIACAO:
Proposicao Sujeita a Apreciacdo Conclusiva pelas Comissoes - Art. 24 |l

PUBLICACAO INICIAL
Art. 137, caput - RICD
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O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° Fica instituida a Politica Nacional de Incentivo a
Producdo e Pasteurizacdo da Polpa do Acai (Euterpe oleracea)-PNAcai, com as
seguintes finalidades:

I. incentivar a producgdo e o processamento do acgai;

II. difundir o processo de pasteurizacdo da polpa oriunda da
desintegracdo do fruto do acaizeiro , conforme
regulamentacao propria;

[ll. prevenir o contadgio de doengas transmissiveis aos seres
humanos;

IV. promover a exportacdo de acai e seus derivados;e

V. fomentar a criacdo de associacdes e  cooperativas
destinadas ao beneficiamento e processamento do acai
e a pasteurizacao da polpa.

Art. 2° S&o instrumentos da PNAgai:

| — crédito rural sob condi¢des favorecidas, em especial no que
se refere as taxas de juros e prazos de pagamento;

Il — assisténcia técnica aos produtores individuais, associados
ou cooperados para a producao, o processamento e a pasteurizacdo do acai;

lll- condi¢des tributérias favorecidas para a aquisicdo de
equipamentos destinados ao processamento e a pasteurizacdo da polpa do acai;

IV — certificacdo de origem e da qualidade do acai e de seus
derivados.

Art. 3° Na implantacdo da politica de que trata esta Lei,
compete aos 6rgados competentes:

| — incentivar a pesquisa e o desenvolvimento tecnologico da
cultura e do processamento do acai, principalmente aqueles voltados a reducéo de
custos relacionados ao processo de pasteurizagao da polpa do acai;
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Il —capacitar os produtores, os beneficiadores e os agentes de
assisténcia técnica na producdo, no processamento e na pasteurizacdo da polpa de
acai;

lIl — difundir as técnicas de pasteurizacdo da polpa de acai;

Art. 4° Para a consecucao dos objetivos previstos nesta Lei, a
Politica Nacional de Incentivo a Producéo e Pasteurizacdo da Polpa do Acai-PNAcai
contara com 0s seguintes recursos:

| — dotagBes orgamentarias da Uni&o;

Il —de operagdes de crédito internos e externos firmados com
entidades publicas, privadas, nacionais ou estrangeiras;

Il — saldo de exercicios anteriores;
IV — outras fontes previstas em lei.

Art. 5° Esta lei entra em vigor na data de sua publicacéo.

JUSTIFICACAO

Fruto nativo da Amazénia brasileira integrante da familia das
palméaceas, o acai tem enorme importancia social e econdmica para a populacéo da
Regido Norte do Brasil. Emprega milhares de pessoas e € responsavel por grande
parte da producéo extrativista brasileira.

Segundo o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica-IBGE,
0 acai foi o produto do extrativismo que teve 0 crescimento mais expressivo em
nameros absolutos no ano passado, passando de 198,1 mil toneladas em 2014 para
216,1 mil toneladas em 2015, uma alta de 9%. O valor bruto de producéo na cadeia
do acai alcancou R$ 480 milhdes. Os dados referem-se apenas a produgdo oriunda
do extrativismo vegetal.

7

O principal produtor € o Pard, entretanto o Amazonas,
Maranhdo, Acre, Amapéa, Rondbnia e Roraima também extraem e beneficiam o acai.

A producdo em areas cultivadas também cresce de maneira
exponencial. Em 2015, somente o estado do Pard colheu mais de 1 milhdo de
toneladas de acai em uma area de 154.486 hectares.
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Nos ultimos anos o0 acai viveu um momento de expansao
vigoroso, causado, principalmente, pela forte aceitagdo do fruto em outras regioes
brasileiras e a inser¢do no mercado internacional. América do Norte, Europa e Asia
séo grandes consumidores e ajudam a incrementar as exportagdes brasileiras.

Entretanto, séo rotineiras as noticias de ocorréncias de doenca
de Chagas relacionadas a ingestdo de subprodutos do acai ndo industrializado. A
doenca de Chagas é causada pelo protozoério Trypanosoma cruzi, que se hospeda
no barbeiro, conhecido cientificamente como Triatoma infestans, e contamina os
seres humanos por meio do contato com as fezes do inseto hospedeiro. Os
problemas cardiacos advindos do mal de chagas, em estado avancado, podem levar
0 paciente a morte.

A maior incidéncia de contaminacdo esta no manejo do fruto.
Em pesquisa realizada pelas Universidade Estadual de Campinas (Unicamp),
Universidade Federal do Rio de Janeiro (UFRJ) e Instituto de Pesquisas Energéticas
e Nucleares (Ipen), foi constatado que o parasita causador da doenca de Chagas
permanecia viavel mesmo a temperaturas de até -20°. A pesquisa concluiu que
somente a correta pasteurizacdo — tratamento térmico que envolve aquecimento e
rapido resfriamento- consegue eliminar o protozoario.

Com o objetivo de garantir a inocuidade do acai e produtos
derivados, expandir seu alcance comercial nos mercados nacional e internacional,
valorizar o conceito de alimento saudavel associado ao acai, gerar emprego e renda
para as comunidades produtoras, a presente proposicao institui a Politica Nacional
de Incentivo a Producédo e Pasteurizacdo da Polpa do Acai-PNAcai.

A implantacdo dessa politica pode contribuir para a expansao
do consumo do acai em niveis superiores aos vistos atualmente. A ocorréncia de
doencas associadas ao consumo do fruto prejudica a imagem do produto no Brasil e
no exterior. Como efeito esperado com a adoc¢ao da politica, os produtores véo optar
pelo processo de pasteurizacéo para terem mais espago no mercado consumidor.

Esperamos, pois, contar com a colaboracdo dos nossos
ilustres Pares, no sentido do aperfeicoamento e aprovacao do presente projeto de
lei.

Sala das Sessodes, em 13 de dezembro de 2016.

Deputado LEO DE BRITO

FIM DO DOCUMENTO
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