PROJETO DE LEI N° DE 2003

(Do Sr. Onyx Lorenzoni)

Institui a obrigatoriedade de exames
laboratoriails para determinacao dos
niveis de aflatoxina em alimentos
destinados a merenda escolar.

O Congresso Nacional Decreta:

Art. 1© - As empresas fornecedoras de alimentos "in natura"
ou formulados

para a merenda escolar a base de milho em gréo ou farinha,
amendoim em massa

e grado ou farinha, ficam obrigadas a:

81° - Apresentar laudos de exames laboratoriais para
determinacao de

Aflatoxinas, comprovando que os produtos estdo aptos ao
consumo humano.

§ 2° - Os niveis de Aflatoxinas permitidos, respeitara os
limites
estabelecidos na tabela abaixo:
ALIMENTO AFLATOXINA
LIMITE
1. Milho
1.1. Milho em grdo (inteiro, partido, amassado, moido)

1.2. Farinhas ou sémolas de milho Bl + B2 + G1 + G2
20,0 pg/kg

2. Amendoim

2.1. Amendoim (com casca), (descascado, cru ou tostado),



2.2. Pasta de amendoim (pasta de amendoim ou manteiga de
amendoim) B1 + B2 +
Gl + G2

20,0 pg/kg

Art. 2° - Os referidos exames poderao ser efetuados em
laboratorios

privados, da Unido ou dos Estados, utilizando técnicas
padronizadas

internacionalmente, a saber:

I - Cromatografia em camadas; ou
Il - Cromatografia liquida de alta resolucéo.

Art. 3° - Cabera ao 6rgao federal, estadual e municipal
encarregado da

compra da merenda escolar, efetuar a contraprova do produto
vencedor da

concorréncia, quando da entrega.

Paragrafo Unico - Os custos da contraprova serdo as expensas
da empresa
vencedora da concorréncia.

Art. 4° - Os produtos que no exame de contraprova
apresentarem niveis de

Aflatoxinas superiores aos permitidos pela legislacéao
vigente, acarretaréao

as seguintes penalidades para a empresa fornecedora:

I - A empresa fornecedora serada multada em cem por cento sobre
o valor da
compra;

Il - Sera considerada Incapacitada para se habilitar a novas
concorréncias

para o fornecimento da merenda escolar pelo prazo de um ano,
a contar da

data do resultado da contraprova;

Art. 5° - Esta lei entra em vigor na data de sua publicacéo.

Sala das sessdes, em 10 de junho, 2003

Deputado ONYX LORENZONI



JUSTIFICACAO

O controle dos niveis de Aflatoxinas contidas nos
alimentos destinados para o consumo humano constitui
seria questao de saude publica.

As micotoxinas produzidas por  fungos afetam o figado, os
pulmbes, o0s rins e o0s Intestinos das pessoas onde,
laboratorialmente comprovado em animais, podem causar
tumores malignos.

Em funcbes do elevado teor cancerigeno nelas contido,
além de seu enorme conteudo téxico, podem ser TfTatais em

criancas, Vvia degeneracfes hepaticas conhecidas como a
Sindrome de Reye.

As toxinas sao produzidas por fungos do tipo
"Aspergillus Flavus”™ e  "Aspergillus Parasiticus”, 0s

quais encontram condicOes ideais de desenvolvimento em
temperaturas ambiente de 30° C e umidade relativa do ar

de 80% a 90%, condicdes estas que espelham o quadro climatico
de grande parte de nosso Pais.

As Aflotoxinas ™"B1', "B2', "Gl" e "G2" sao as mais
conhecidas e também as mais toxicas.

E crescente o esforco de diversos paises da Europa e da
América para evitar que aquelas nao cheguem as pessoas,
tendo em vista o0os prejuizos de saude a estas causados.

Tao grande que, inclusive, a alimentacdo destinada aos
animais vem sendo legalmente controlada no que se
refere as Aflatoxinas, por constituir esteio angular na
cadeia alimentar das pessoas.

Nado bastasse, ao contrario de outras toxinas, que causam

danos na razdo direta da quantidade ingerida, as
Aflatoxinas causam lesdes irreversiveis independentemente
da quantidade destes, interferindo, inclusive, de forma

altamente negativa, na estrutura celular do corpo

humano.

Sob o] aspecto epidemiologico, tem sido de
preocupante frequéncia a constatacao de contaminacao
por Aflatoxinas em pessoas atacadas por epidemias diversas,
O que comprova que suas toxinas TfTazem também diminuir a
capacidade imunolégica do ser humano.

Destaque-se que o0 seu controle e prevencdo é da mais alta
relevancia, por ndo serem elas nem destrutiveis, nem



neutralizaveis pelo processamento dos métodos usuais de
preparacdo de alimentos para consumo humano.

Resistem a qualquer processo de coccédo, de assar, de fritar,
de ferver, de congelar, de resfriar, etc...

Os limites maximos de admissibilidade de Aflatoxinas no
amendoim e no milho, inclusive em seus derivados,
estdo regulamentados pela Comissdo Nacional de Normas e
Padrdes do Ministério da Saude.

A elaboragdo dos respectivos exames laboratoriais
apresenta baixo custo monetario e, no Brasil, existen,
laboratérios aptos a detectar tais toxinas em alimentos
destinados ao consumo humano.

A preocupacao com o tema leva a necessidade de se reforcar
as regras para a prevencdo e controle deste (grave
problema de saude publica.

A apresentacao da proposta visa complementar a
legislacdo amparada no Artigo 24, XIl, da Constituicéo
Federal.

Por fim, pelo eminente perigo que esta presente em grande
parte dos alimentos consumidos que possam conter Aflatoxinas,
peco a atencdo dos nobres pares para sua apreciacao.

Sala das sessbdes, em 10 de junho 2003

Deputado ONYX LORENZONI



