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O presente Projeto de Lei define “Gastrélogo” como o
profissional que “possui conhecimentos tedricos e habilidades praticas
necessarias para desenvolver as duas iguarias”; estabelece os requisitos
necessarios para o exercicio da atividade da gastronomia; define suas atribuicdes;
assegura-lhe piso salarial e jornada de trabalho e, finalmente autoriza a criacao
do Conselho Federal e dos Conselhos Regionais de Gastronomia.

O Nobre Proponente argumenta ser imprescindivel a
regulamentacdo da gastronomia para que os pratos tipicamente brasileiros
possam ser preservados e promovidos “no seio da cozinha mundial”.

Nao foram apresentadas Emendas no prazo regimental.

E o relatério.
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Somos favordveis ao Projeto, como forma de incentivar a atividade
profissional desse segmento de mao de obra que, de fato, vem crescendo e
assumindo relevo nao apenas em nossa economia doméstica, mas no cenario
mundial.

Particularmente em nosso pais, nao resta duvida que a diversidade
cultural e a riqueza de nossa culinaria constituem uma importante fonte de
abastecimento para incrementar nossa industria turistica e, como numa
engrenagem simbidtica, gerar emprego e desenvolvimento.

A regulamentac¢ao da atividade podera propiciar maior visibilidade ao
exercicio da atividade profissional da Gastronomia, conferindo-lhe, pois, maior
espaco no mercado de trabalho.

O Projeto, todavia, necessita de alguns reparos técnicos.

O Art. 62, por exemplo, é desprovido de conteddo normativo, pois
direitos trabalhistas como de pisos salarias profissionais e de jornadas de trabalho
de categorias sempre podem ser estabelecidos por meio de negociacao coletiva,
respeitadas as disposicdes constitucionais e legai minimas. O que nao é proibido
independe de previsao legal, portanto.

Quanto & criacdo de Conselhos, mo o6rgaos integrantes da
administracao publica, em face de sua natureza juridica autarquica ja declarada
pelo Supremo Tribunal Federal, a matéria padece de vicio de iniciativa, nos
termos do Art. 61, § 19, alinea “e”, da Constituicao Federal, que atribui, no caso,
competéncia privativa ao Presidente da Republica.

Somos, pois, pela aprova¢do do Projeto de Lei n22. 079/2011, na
forma do Substitutivo apresentado em anexo.

Sala da Comissao, em de de 2015.

Deputado LUCAS VERGILIO
Relator
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COMISSAO DE TRABALHO, DE ADMINISTRAGCAO E SERVICO PUBLICO

SUBSTITUTIVO AO PROJETO DE LEI N2 2.079, DE 2011

Regulamenta o exercicio da Gastronomia como
atividade profissional

O Congresso Nacional decreta:

Art. 12 O exercicio da Gastronomia como atividade profissional é
regulamentado pela presente lei.

Art. 22 S3o condi¢Oes para o exercicio da atividade de:
| — Gastrébnomo:

a) Possuir diploma de Bacharel, expedido por curso regular de
ensino superior em Gastronomia, oficialmente reconhecido; ou

b) Possuir diploma de Bacharelado, expedido por curso no
exterior, equivalente ao Ministrado no Brasil. Nos termos da
alinea “a” do inciso | deste artigo, revalidado pelo Ministério da
Educacao;

Il — Tecnélogo em Gastronomia:

a) Possuir diploma de Tecndlogo, expedido por curso de Tecnologia
em Gastronomia ou curso regular de ensino superior em
Gastronomia, oficialmente reconhecido; ou

b) Possuir diploma de Tecndlogo, expedido por curso no exterior,
equivalente ao ministrado no Brasil, nos termos da alinea “a” do
inciso Il deste artigo, revalidado pelo Ministério da Educacao.

Paragrafo Unico. Excetuam-se as exigéncias contidas neste artigo os

gue venham exercendo, sem interrupcdo, por mais de quatro anos, contados até a data
3
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de publicacdo desta lei, as atividades concernentes aos profissionais referidos nos
incisos | e Il deste artigo e que possuem graduacao de nivel superior.

Art. 32 Constitui atribuicao do:

| — Gastronomo:

a)

b)
c)

d)

f)

g)

h)

j)

k)

Capacitar funcionarios de servicos de alimentacao e de bebidas
para as atividades de manipulag¢ao, conservagao e preparagao
dos alimentos;

Desempenhar a funcdo de responsavel técnico nos servicos de
gastronomia, alimentos & bebidas;

Desempenhar a fungdes e coordenar acdes em sistemas de
qualidade;

Planejar apresentacdo e preparacdes de séricos de cardapios,
observando todas as etapas da producdo de alimentos,
considerando os aspectos gerenciais de custo e planejamento;
Gerenciar setores de alimentos e bebidas em servicos de
gastronomia e similares;

Atuar em equipes multiprofissionais de seguranca alimentar e
sanitaria, visando a promoc¢ao das acdes em gastronomia em
ambito local, regional e nacional;

Realizar intervencdes na area de alimentacdo, considerando a
influéncia sociocultural e econ6mica que determina a
disponibilidade e consumo dos alimentos pelo individuo e pela
populagao;

Atuar em equipes multiprofissionais destinadas a planejar,
coordenar, implantar, supervisionar, programar, executar e
avaliar atividades nas areas de gastronomia, alimentos e
bebidas;

Desenvolver atividades de auditoria, assessoria, consultoria nas
areas de gastronomia, alimentos e bebidas;

Planejar, orientar, supervisionar, coordenar, executar e avaliar
processos nas areas de gestdao de marketing de alimentagao e de
viabilidade econémico-financeira;

Prestar assessoria e consultoria a instituicdes governamentais e
ndo governamentais sobre temas e problematicas relacionadas a
gastronomia, alimentos e bebidas;

Desenvolver e avaliar novas férmulas ou produtos alimentares,
visando sua utilizagao humana em escola artesanal e industrial;

m) Desempenhar funcbes e coordenar acbes nos servicos de

alimentac¢ao dos meios e transporte;
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n) Atuar na area de desenho da arte culindria;

o) Contribuir para as definicdes de a¢cGes em seguranca alimentar;

p) Realizar e coordenar pesquisas acerca da producdo
gastrondmica e suas interagdes com outras ciéncias;

g) Promover e organizar eventos relacionados a alimentagao e ao
alimento;

r) Gerenciar e exercer as fungOes inerentes as brigadas de salao,
bar e cozinha e planejar as rotinas de trabalho nessas areas;

s) Trabalhar em ac¢des de turismo e hospitalidade relacionadas ao
servigco de gastronomia, alimentos e bebidas;

t) Trabalhar no ensino das matérias profissionais dos cursos
técnicos e de graduagcao em Gastronomia.

Il - Tecnélogo em Gastronomia:

a) Capacitar funciondrios de servicos de alimentacdo e de
estabelecimentos de gastronomia, alimentos & bebidas para as
atividades de manipulacao, conservacdao e preparacao dos
alimentos;

b) Gerenciar e exercer a fungdes inerentes as brigadas de saldo, bar
e cozinha, e planejar as rotinas de trabalho nessas areas;

c) Promover a pesquisa, a divulgacdo e o desenvolvimento dos
pratos e dos produtos gastrondmicos;

d) Planejar a apresentacdo e preparacdes e servicos de cardapios,
observando todas as etapas da producdo de alimentos e
considerando os aspectos gerenciais de custos e planejamento;

e) Desempenhar funcbes e coordenar acdes nos servicos de
alimentacao dos meios de transporte;

f) Promover e organizar eventos gastrondmicos;

g) Trabalhar em agdes de turismo e hospitalidade relacionadas ao
servigco de gastronomia, alimentos e bebidas;

h) Desenvolver atividades e auditoria, assessoria e consultoria nas
areas de gastronomia, alimentos e bebidas, dentro das
limitagdes de sua formagao;

i) Planejar, orientar, supervisionar, coordenar, executar e avaliar
processos e projetos nas areas de gestdao de marketing de
alimentacdo e de viabilidade econémico-financeira dentro das
limitacdes de sua formacao;

j) Atuar como critico gastrondmico e na area de desenho da arte
culinaria;

k) Trabalhar no ensino das matérias profissionais dos cursos
técnicos e de graduagao em Gastronomia.
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Art. 42 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao.

Sala da Comissdao em de de 2015

Deputado LUCAS VERGILIO
Relator



