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| - RELATORIO

O projeto em epigrafe, de autoria do ilustre deputado Roberto
Teixeira, determina que rétulos de produtos alimenticios industrializados e
processados, comercializados na forma liquida, deverdo apresentar informacéao
sobre o valor do pH do produto. Disp&e ainda que esses rotulos deverdo ter no

minimo 2 cm? de area.

Em sua justificacdo, o nobre autor defende a importancia de o
consumidor conhecer a natureza acida ou alcalina dos produtos que ira

consumir, de modo a poderem proteger a saude.

Em consonancia com o inciso Il do artigo 24 do Regimento
Interno desta Casa, a proposicao esta sujeita a apreciacao conclusiva por esta
Comisséo, que ora a examina, e pela Comissdo de Defesa do Consumidor.
Cabera a Comissdo de Constituicdo, Justica e de Cidadania emitir parecer

terminativo quanto a constitucionalidade e regimentalidade do projeto.

Coube-nos a honrosa missao de relatar o PL n°® 5.176, de 2013,

para o qual, no prazo regimental, ndo foram apresentadas emendas.

E relatério.
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II - VOTO DO RELATOR

A insercdo de informacdes claras nos rotulos de produtos é
essencial para que o consumidor possa tomar decisdes de maneira consciente
e saudavel. A esse respeito, o Codigo de Defesa do Consumidor, em seu art.

31, estabelece que:

‘Art. 31 A oferta e apresentagdo de
produtos ou servicos devem assegurar informacoes
corretas, claras, precisas, ostensivas e em lingua
portuguesa sobre suas caracteristicas, qualidades,
guantidade, composicdo, preco, garantia, prazos de
validade e origem, entre outros dados, bem como
sobre 0s riscos que apresentam a saude e seguranca

dos consumidores.”

N&o obstante, a obrigatoriedade de informar ao consumidor o
pH dos produtos alimenticios industrializados, comercializados na forma
liquida, conforme preconiza o projeto em tela pode, ao invés de alertar o
consumidor, confundi-lo. Ter acesso a informacéo sobre o pH de determinado
produto alimenticio, a nosso ver, ndo auxilia o consumidor, conforme preconiza
0 artigo supracitado, haja vista que um alimento acido ou basico apds sua
metabolizacdo pode ser transformado em residuos de acidez ou alcalinidade

inversa a do alimento original.

Ha que se considerar ainda que as evidéncias cientificas
guanto ao impacto do pH dos alimentos sobre a saude humana é inconclusivo,
podendo até mesmo se dizer questionavel. Convém ressaltar que o pH do
estdbmago € mais acido do que os alimentos por ele digeridos e que o equilibrio
do pH é reestabelecido no duodeno, pelas enzinas pancreéticas, completando,
assim, a digestdo. Por sua vez, a absorcdo dos nutrientes resultantes da
digestédo e seu transporte pelo sangue ja ndo guardam mais relagcdo com o pH
do que foi ingerido. Portanto, ndo seria correto, em nosso entendimento, apor

informacgdes em rotulos cuja utilidade para o consumidor ndo esta comprovada.
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