CAMARA DOS DEPUTADOS

PROJETO DE LEI N° , DE 2015.
(Do Sr. Romulo Gouveia)

Proibe a venda direta ao
consumidor de carne
previamente moida.

O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° E proibida a comercializacao direta ao
consumidor de carne previamente moida, devendo os
estabelecimentos comerciais realizar a moagem de qualquer
tipo de carne no ato da venda e na presenca do consumidor,
vedada a cobranca de acréscimo ou taxa.

Art. 2° Nao se aplica o disposto no art. 1°
desta as carnes moidas industrializadas, desde que
vistoriadas por 6rgdo competente e portando os devidos selos
de qualidade.

Art. 3° O descumprimento do disposto nesta
lei sujeita os infratores as sancoes previstas na Lei n° 6.437,
de 20 de agosto de 1977.

Art. 4° Esta lei entra em vigor na data de sua
publicacao.

JUSTIFICACAO

A carne moida tem amplo uso culinario em
todo o mundo, devido a sua praticidade e versatilidade. No
entanto, seu consumo deve ser cercado de cuidados maiores
que os dedicados a carne in natura.
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Mesmo em condicoes ideais de manuseio e
conservacao a carne moida deteriora-se muito mais
rapidamente. Ao romperem-se as fibras musculares
aumenta-se sobremaneira a superficie exposta e aumentam
proporcionalmente as reacoes de oxidacdo e a probabilidade
de contaminacao. A carne moida € um meio de cultura tao
favoravel ao crescimento de diversos microrganismos
patogénicos que € usada amplamente com essa finalidade em
laboratoérios clinicos e de pesquisa. Eis porque o prazo de
validade da carne moida € uma fracao do da carne integra.

Em 21 de novembro de 2003 o Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento emitiu a Instrucao
Normativa n°® 83, que contém o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade de carne moida de bovino.

O referido regulamento prescreve, entre
outros, os seguintes cuidados:

[...] A matéria-prima a ser utilizada devera
estar isenta de tecidos inferiores como o0ssos,
cartilagens, gordura parcial, aponevroses,
tendoes, coagulos, nodos linfaticos, etc;

[...] Nao sera permitida a obtencao do produto
a partir de moagem de carnes oriundas da
raspa de ossos e carne mecanicamente
separada - CMS;

[...] O produto devera ser obtido em local
proprio para moagem, com temperatura
ambiente nao superior a 10°C;

[...] A Carne Moida devera sair do
equipamento de moagem com temperatura
nunca superior a 7°C (sete graus Celsius) e

ser submetida, imediatamente, ao
congelamento (rapido ou ultra-rapido) ou ao
resfriamento.

[...] A carne moida resfriada devera ser
mantida a temperatura de 0°C a 4°C e a carne
moida congelada a temperatura maxima de -
18°C (menos dezoito graus Celsius) durante o
armazenamento.
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[...] O prazo de validade do produto sera
estabelecido de acordo com o previsto na
legislacao vigente, observando-se as variaveis
dos processos de obtencao, embalagem e
conservacao. O produtor demonstrara, junto
aos orgaos competentes, os procedimentos,
testes e resultados de garantia no prazo
estabelecido proposto.

Como os orgaos de inspecao sanitaria nao
podem estar em todos os locais, € facil concluir que existe um
grande numero de acougues, principalmente nas cidades
meédias e pequenas, que nao tomam nenhum dos cuidados
prescritos. Na verdade, com frequéncia a fiscalizacao detecta,
em relacdo a carne moida, acoes como a mistura de varios
tipos de carnes, gordura, pelancas etc., o uso de carnes
deterioradas, a adicao de corantes para mascarar a aparéncia
e a reembalagem de carnes com validade expirada. O mero
ato de armazenar a carne moida em temperaturas superiores
as determinadas acelera sua ja rapida deterioracao e favorece
o crescimento de bactérias. Verdadeiros atentados a saude
publica sao cometidos diariamente por comerciantes
inescrupulosos.

Como maior interessado, o consumidor pode
e deve cobrar a obediéncia as normas, porém a grande
maioria da populacao ignora a existéncia da instrucao
normativa, e € certamente dificil aferir a composicao da carne
exposta a venda, bem como verificar se foi moida e
conservada nas condicoes corretas. Por outro lado, qualquer
consumidor pode facilmente exigir que a carne seja moida na
hora, a sua vista.

O presente projeto de lei, se aprovado, tera
um impacto bem maior do que o que se depreende a primeira
vista. O efeito 6bvio €, claro, evitar a venda de produtos de
qualidade inferior, mas o projeto na verdade empodera o
consumidor, ao lhe proporcionar um elemento de facil e
imediata verificacao para o controle da qualidade da carne
que consome.
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Estou certo de que os nobres pares, ao
analisarem o texto, concordardo que a proposicdo merece
seus votos e apoio.

Sala das Sessoes, em de de 2015.

Deputado ROMULO GOUVEIA
PSD/PB



