PROJETO DE LEI N° , DE 2008
(Do Sr. Onyx Lorenzoni)

Dispbe sobre a
regulamentacao do
exercicio da profissdo de
Sommelier.

O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° Considera-se Sommelier, para os efeitos desta Lei, aquele que executa o
servico especializado de vinhos em empresas de eventos gastrondmicos,
hotelaria, restaurantes, supermercados e enotecas e em comissariaria de
companhias areas e maritimas.

Art. 2° Somente poderdo exercer a profissdo de Sommelier os portadores de
certificado de habilitacdo em cursos ministrados por instituicdes privadas nacionais
ou estrangeiras reconhecidas pelo MEC, ou aqueles, que a data de Publicacéo
desta lei, estejam exercendo a profissdo ha mais de trés anos.

Art. 3° Sao atividades exercidas pelo Sommelier:

| — participacdo no planejamento e na organizagdo do servico de vinhos nos
estabelecimentos;

Il — gestdo de aprovisionamento e do armazenamento dos produtos relacionados
ao servigo de vinhos;

lIl — preparagao e execug¢ao do servigo de vinhos;

IV — atendimento e resolucdo de reclamacdes de clientes em estabelecimento que
servem e comercializam vinhos, aconselhando-os informando-os sobre as
caracteristicas do produto;

V — ensino nos cursos basicos e avangados de profissionais Sommelier.

Art. 4° O exercicio da profissdo de Sommelier depende de registro na Delegacia

Regional do Trabalho.



Art. 5° A concessdo do registro dar-se-4& mediante a apresentacdo, pelo
interessado, dos seguintes documentos, comprovando:

| — identidade;

Il — estar em dia com as obrigacGes eleitorais;

lll — quitagao do Servigo Militar;

IV — ter concluido curso inerente a degustacdo, mantido por entidades
competentes.

Art. 6° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.

JUSTIFICACAO

A profissdo de Sommelier € nova no Pais, como era até recentemente em
guase todo o mundo. Nos anos 70, a ocupacado somente existia na franca e em
alguns restaurantes de alta cozinha em Londres e Nova York. Hoje porém, o
numero de profissionais cresceu bastante, na esteira do aumento do consumo de
vinho no Pais.

O Sommelier é o profissional responsavel tanto para a compra do vinho e
bebidas em um restaurante ou hotel desde o armazenamento, a carta de vinho, e
a indicacdo aos clientes sobre o que acompanhar o menu, assim tornando seu
servico indispensavel a restaurantes e hotéis que queiram manter um padréo de
gualidade.

Esse profissional sabe como fazer de qualquer ocasido a mesa um
acontecimento inesquecivel através da escolha dos vinhos certos para cada prato.
E a figura que estampa um servico de gastronomia de alto nivel em um

restaurante.

Sala das sessoes, de dezembro de 2008.

Deputado ONYX LORENZONI
DEM/RS



