PROJETO DE LEI N° , DE 2007

(Do Sr. RATINHO JUNIOR)

Dispde sobre a obrigatoriedade dos
restaurantes, lanchonetes, bares,
estabelecimentos similares e
vendedores ambulantes a fornecerem
embalagens descartaveis de
condimentos alimenticios, e da outras

providéncias.

O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° O fornecimento de molhos do tipo ketchup, maionese,
mostarda e derivados pelos restaurantes, lanchonetes, bares, estabelecimentos
similares e vendedores ambulantes de produtos alimenticios somente sera
permitido quando o produto estiver em embalagem individual hermeticamente

fechada, descartavel e com data de validade impressa.

Art. 2° O descumprimento da presente lei sujeita o infrator as
penalidades estabelecidas no artigo 56 da Lei n° 8.078, de 11 de setembro de
1990.

Art. 3° Esta lei entra em vigor apos decorridos 90 dias da data de

sua publicagao oficial.
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JUSTIFICAGAO

Um dos maiores problemas enfrentados pelo consumidor de
alimentos fornecidos por restaurantes, lanchonetes, bares, estabelecimentos
similares e vendedores ambulantes é o que se refere a utilizagdo de molhos do
tipo ketchup maionese e mostarda. Mesmo quando os estabelecimentos ou o
vendedor ambulante seguem a risca todos os preceitos da boa higiene, ainda
assim é impossivel assegurar que o produto acondicionado em bisnagas de vidro,
plastico e semelhantes esteja em condi¢gbes adequadas e ndo contaminado para

reutilizacbes consecutivas.

Quem nao experimentou uma intoxicacdo alimentar e suspeitou
daquela maionese ou aquele ketchup da lanchonete preferida, mesmo com todo o
asseio de que se orgulha o proprietario? Naturalmente, o cliente desavisado,
depois de varias mordidas em seu lanche, passa o bico da bisnaga sobre o
sanduiche e nem imagina o que pode receber de quem usou antes ou que pode
deixar para o cliente seguinte. E assim varias doengas sao transmitidas e muitas

infecgdes se alastram.

Em nosso entendimento, esta € uma questdo de saude publica
fundamental para evitar a transmissao de microorganismos nocivos a saude da
populacdo. Vale lembrar que a maioria dos estabelecimentos tem o habito de
manter as bisnagas e potes de molho sempre cheios, sem a preocupagao de
higieniza-los diariamente. Ademais, ndo se pode alegar aumento nos custos para
os fornecedores de alimentos, pois 0 consumo na forma sugerida neste projeto é
mais racional, evita desperdicios e toda ordem de complicagdes advindas de uma

contaminagao por uso de alimento estragado.

Por fim, vale destacar que o presente projeto de lei encontra-se em
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perfeita consonancia com a tendéncia mundial, em especial nos paises mais
avancados, de implantar acbes voltadas para a completa erradicacdo de
quaisquer elementos ou situagdes que coloquem em risco a saude da populagao.
Contamos, assim, com o apoio dos nobres pares para a sua aprovacgao, pelo

impacto esperado na saude e pelo seu extenso alcance na sociedade.

Sala das Sessoes, em de outubro de 2007.
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