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RELATÓRIO DE VIAGEM

	Eu, Deputado Cleber Verde, participei, em Missão Oficial, da Feira Seafood Expo Global, Javits Center, na cidade de Nova Iorque, Estados Unidos da América, no período de 23 a 26 de junho de 2017. A Feira Summer Fancy Food  é a maior feira de alimentos e bebidas especiais da América do Norte, tendo como objetivo unir produtores, distribuidores e importadores de diversos países do chamado “fancy food sector”. A Summer Fancy Food Show é uma das principais portas de entrada para o mercado norte-americano de alimentos gourmet, regionais, orgânicos e naturais. Contou com mais de 2.500 expositores, 180 mil produtos e 25 mil compradores. A feira ocorre em duas edições por ano, sendo elas: Winter Fancy Food Show, em São Francisco, e Summer Fancy Food Show, em Nova York.

Participaram da Feira a Federação das Indústrias do Estado de São Paulo (FIESP), o Centro das Indústrias do Estado de São Paulo (CIESP), a Confederação Nacional da Indústria (CNI), e a Agência Brasileira de Promoção de Exportações e Investimentos (Apex Brasil). 

A Feira abrange principalmente os seguintes subsetores e segmentos de interesse na cadeia de alimentos e bebidas: Comida de bebê; produtos de panificação; misturas de bolo e ingredientes; bebidas; condimentos; confeitaria; laticínios e ovos; serviços alimentícios; congelados; grãos, cereais e massas; estilo de vida; carnes; produtos não alimentícios/serviços; óleos; molhos, temperos e cooking enhancers e frutos do mar. 

Cheguei à cidade de Nova Iorque dia 25 fui recepcionado pelo Consulado brasileiro em Nova Iorque.  Na abertura da Feira teve uma palestra com Meatt Beaudreau com o tema: “O que move o consumidor que está movendo o mercado”.  Em seguida visitei os salões da feira acompanhado de empresários brasileiros. Depois participei de Palestra com Shelley Balanko, do The Hartman Group e David Lockwood, da Mintel, com o tema: “O mercado de alimentos de amanhã”. Os Palestrantes explicaram o potencial de explosão do mercado de alimentos especiais nos canais de varejo e serviços alimentares. Tiveram palestras com Josh Treuhaft, fundador e diretor criativo da Salvage Supperclub e estrategista de design da Arup, designer, estrategista e um defensor da sustentabilidade, interessado em lidar com desafios ambientais urbanos complexos. Treuhaft trabalha na interseção de design e sustentabilidade. Uma experiência comum destinada a reduzir o desperdício de alimentos. E Will Horowitz, Chef executivo e dono da Ducks Eatery e da Harry & Ida's Meat and Supply Co, ambas localizadas em Nova York. Ele também é o autor do livro lançado em breve "Salt.Smoke.Time" com Harper-Collins e co-fundador da empresa baseada em algas marinhas Beyond the Shoreline e CommonScraps de arranque de resíduos alimentares. 

Segunda, dia 26, pela manhã visitei mais stands e assisti palestra da Dra. Jae Berman, Nutricionista e Treinadora-chefe do Habit. Como treinadora principal da Habit,   Jae traduz dados personalizados em ideias significativas. Também oferece suporte individual em toda a jornada Habit para pessoas que desejam mudar o comportamento. 

Em seguida retornei ao Brasil. 
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