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Formulario

Relatério de Viagem em Missao Oficial Internacional

IDENTIFICAGAO DO PARLAMENTAR

Nome: José Silva Soares Ponto: D_57271
E-mail: dep.zesilva@camara.leg.br Telefone: (32) 1556-08
Partido: SOLIDARIEDADE / MG Gabinete: 608

Indentificacado do(s) evento(s)

Nome oficial do evento ou o assunto: Miss@o Queijeira 2025 Franga

Descricdo: Em razéo de ser autor da Lei dos Queijos Artesanais, Lei n°® 13860/2019, o Deputado Zé Silva participa
anualmente da Missao Queijeira na Franga, que neste ano (2025) foi realizada de 11 a 16 de setembro, com
participacdo na missao técnica em queijarias da Franga e como jurado no concurso mundial do queijo.

Cidade(s):
Cidade Pais
Paris - Vale do Loire Franca
Trecho(s):
Cidade Origem Cidade Destino Data Tipo transporte

Brasilia Guarulhos 10/09/2025 Avigdo
Guarulhos Paris 10/09/2025 Avido
Paris Guarulhos 16/09/2025 Avido

Atividades Realizadas:
Data Descricao

Deputado Zé Silva seréa jurado no Mondial du Fromage, na Franga O deputado federal Zé Silva
(Solidariedade-MG), conhecido nacionalmente como defensor da produgdo de queijos
artesanais, participara como jurado no Mondial du Fromage, evento internacional realizado na
Franca e considerado uma das principais vitrines do setor. A presenga do parlamentar
representa um marco para a valoriza¢éo dos produtos artesanais brasileiros no cenario mundial.
A relagéo de Zé Silva com o queijo artesanal comegou na produgéo familiar rural e se consolidou
ao longo da vida publica. Quando presidiu a Emater-MG, criou a Rede de ATER do Queijo Minas
Artesanal e idealizou os Centros de Qualidade do Queijo Minas Artesanal. Também foi
11/09/2025 | responsavel pela promogé&o do primeiro concurso de queijos artesanais em Minas Gerais, com o
objetivo de incentivar a produgdo com qualidade. No Congresso Nacional, Zé Silva foi autor da
Lei n® 13.860/2019, conhecida como Lei do Selo Queijo Artesanal, que regulamentou e ampliou
a comercializacdo desses produtos no pais. Sua atuagdo se estende ainda a propostas de
regulamentagdo da profissdo de queijista e a valorizagdo de produtos regionais, como o
requeijdo moreno e o queijo cabacinha. A participacdo do deputado no Mondial du Fromage
reforca a representatividade de Minas Gerais e do Brasil na produgdo de queijos artesanais e
destaca a importancia cultural e econdmica do setor.
https://www.instagram.com/reel/DOeLGmEDysY/?igsh=MW4zdTIzOWRxNmMs5NA==

12/09/2025 | Direto da Franga, do Vale do Loire, conhecendo as inovag8es na produgdo de queijos. Visitei
uma propriedade histérica, com tradicdo na fabricagdo de queijos de cabra desde 1879. A
regido, além dos queijos que tem sabores incomparaveis, se destaca pela qualidade dos vinhos
produzidos e belas paisagens. https://www.instagram.com/reel/DOjOV3eCDtR/?
igsh=Z2G90Z2ljzDdmamcw Os queijos de cabra do Vale do Loire caracterizam-se pela grande
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variedade, com texturas e sabores que vdo de cremosos e frescos a secos e intensos.
https://www.instagram.com/p/DOjZyjNjLDd/?igsh=MWwzNzNOOGhxaHpxZQ==

13/09/2025

Visita a uma producéo familiar, cujos pais vieram da Holanda e os filhos atuam na sucessao
familiar com producédo de queijo de leite de vacas holandesas, com notdria necessidade de
inovacéo e mecanizacgéo para superar a dificuldade de mé&o de obra. Fazenda da Famile Kuipers
produtora de queijo com silo pré-moldado, inovagao na pecuaria francesa. Revendo o passado
para construir um futuro ainda mais saboroso e seguro! Revisitei o0 Centro de Maturagdo que me
inspirou la atras, quando tive a honra de presidir a Emater-MG. Foi essa experiéncia que levei
para o Brasil para construimos os Centros de Maturagdo de Medeiros e Rio Paranaiba. Para
quem n&o sabe, a maturagdo n&o € s6 um detalhe: € um processo regulamentado pela
legislacao federal, essencial para os queijos de leite cru. E aqui que a magia acontece, onde 0s
gueijos sd@o carinhosamente armazenados em ambientes com temperatura e umidade
controladas. Esse cuidado garante que eles alcancem os padrSes microbioldgicos e fisico-
guimicos exigidos, assegurando ndo s6 a qualidade excepcional que todos amamos, mas,
acima de tudo, a seguranca do consumidor. No mesmo dia participei da Assembleia da Guilde
que estd em 55 paises e mais de 9 mil membros , na Cidade Tours, local onde ocorrera o
concurso do queijo. Ainda hoje ocorre o treinamento de jurado do concurso. 1900 queijos de 26
paises participardo do concurso, com 350 jurados. Cada mesa tera 24 queijos, e o concurso 2
horas de duracdo. COPA MUNDIAL DO QUENJO [ O nosso deputado participou como jurado do
Mondial du Fromage, um evento na cidade de Tours, na Franga, que reuniu especialistas,
cientistas, produtores e entusiastas do queijo artesanal do mundo inteiro. O objetivo do evento,
realizado de 11 a 16 de setembro pela Guilde Internationale des Fromagers (Associacdo
Internacional de Queijeiros e Produtores de Queijo) é reconhecer e incentivar o investimento, a
produgdo e consumo desse alimento. Acompanhe com o Zé um pouco do que aconteceu nesse
encontro, apelidado carinhosamente por nosso parlamentar de “Copa Mundial do Queijo”.
https://www.instagram.com/p/DOrNAJAKUO6/?igsh=MWozN3Z1lamdlenBoZw==

14/09/2025

Participagdo como jurado no mundial, conhecendo produtores de varias parte do mundo,
incluindo os conterraneos de Minas Gerais. Oportunidade de compartilhar o espaco com jurados
do Japéo, Inglaterra, Italia. Fui jurado na mesa 7. Participagdo ainda na Conferéncia, as 17h30,
na Le Savoir-faire du Queijo Minas Artesanal, onde ressaltei o reconhecimento pela Unesco do
Modo de Fazer Queijo Minas Artesanal Patrimdnio Imaterial da Humanidade. Na oportunidade
entreguei varios manuais do Selo Queijo Artesanal, politica publica oriunda da nossa Lei
13.860/2019. https://www.instagram.com/p/DOtznSIEc8L/?igsh=MTE3a2Z4ZmViOW1ltag==
https://www.instagram.com/reel/DOoEbRJCFd_/?igsh=MWQ5aXZ1eTk2d3Bm

15/09/2025

Tive a honra de palestrar e apresentar o nosso Selo Queijo Artesanal, fruto da Lei 13.860/2019,
da minha autoria, que liberta 0os nossos queijos artesanais para serem comercializados,
valorizando quem produz com carinho e tradicéo.
Link:https://www.instagram.com/p/DOWPEeQEXHS/?igsh=bnY2cWE3YzRrNmxz
https://www.instagram.com/reel/DOoEbRJCFd_/?igsh=MWQ5aXZ1eTk2d3Bm

16/09/2025

E uma emogdo ver o reconhecimento internacional do nosso sabor e da nossa tradigdo! O
Brasil, e em especial Minas, brilharam demais no Mundial do Queijo, na Franga. Levamos: - 10
medalhas de Ouro (sendo 3 queijos de Minas!) - 18 medalhas de Prata (sendo 9 queijos de
Minas!) - 30 medalhas de Bronze (sendo 19 queijos de Minas!) Isso significa que sé Minas
Gerais levou para casa: - 30% das medalhas de Ouro - 50% das medalhas de Prata - 60% das
medalhas de Bronze Link publicag&o no Instagram.
https://www.instagram.com/reel/DOv8I9mjCTZ/?igsh=MWcyaXY1YWN2NGIwdA==

Documentos Anexados:

Informagdes complementares

1. Orientagdes processuais:

a. Preencher o formulario.
b. Assinar eletronicamente o formulario.
¢. Tramitar o formulario para area designada.

2. Legislagéo pertinente:

a. Ato da mesa n° 35/2003.

Brasilia-DF, 13 de outubro de 2025.
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