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MODELO DA PROPOSTA COMPLETA™ ™
PREGAO ELETRONICO N. 76/13

anenis ds i

OBJETO: Prestacdo de servngos de ahmentagao mediante explorac;,ao comercial,

GO COnCSSSGO aqmmlsrrauva ge Uso;—a- IIIUIO Oriergso, aaswqepencencxas QOQ”

—emBrasilia-DF.——

CAMARA DOS DEPUTADOS

restaurantes localizados no térreo e subsolo do Edlf!ClO Anexo lll, e das

lanchonetes-localizadas nos - Edmcxos Anexes he-lll-da- Camara dos- Deputados;

EMPRESA: C PARK RESTAURANTE E EVENTOS LTDA ME
CNPJ: 10.580.005/0001-94 /
ENDERECO: SGAS 904 BLOCO G CONJUNTO A PARTE RESTAURANTE =~/
FONE/FAX: 61-32015678
ENDERECO ELETRONICO: CPARKEVENTOS@GMAIL.COM

Y

A

“Em- atend:mento -ao-Edital-do- Pregao & epigrafe;~-~-»apresen-tamos "a-'—'--segu-in'te” -

proposta de pregos:

T - TAXA MENSAL DE- Ulii_iZACAﬁ DAS AREAS CONCEDIDAS E VALOR
ANUAL DA CONCESSAD ADMINISTRATIVA DE USQ:

, o — TAXA MENSAL DE
, - ' UTILIZA(;AO DA - .
PERCENTUAL DE e R
DESCONTO OFERTADO AREA CONCEDIDA CONCESSAO DE
o , (R$) o U‘SO :
100% 100.000,00 1.200.000,00
,,, - "L(Hummﬂhao e-duzentos-mil-reais)anuais————— ' T
~PRAZQO DE VAL!DADE DA DROPOSTA 90 (noventa) dias e
Il - EVENTOS '
’ N
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FORNECIMENTO DE LANCHE"
SIMPLES EM EVENTOS sv 9034 494 | 44 62796 | . ..
(PORPESSOA) : -
FORNECIMENTO DE COQUETEIS EM - : » .
I ~ TTEVENTOS T | SV | 80 o 18,54 | 15.759,00 | o
, “(POR'PESSOA) e e s g o
FORNECIMENTO DE REFEICOES EM
: EVENTOS (ALMOCOS E JANTARES) sv 9920 21,70 215.264,00
3 (POR QUILODY ;
- - FORNECIMENTO DE
COMPLEMENTOS (BEBIDA E
SOBREMESA) EM EVENTOS sV 9920 4,80 47.616,00
(ALMOGOS E JANTARES)
(POR PESSOA)
- | FORNECIMENTO.DE CAFE DA MANHA - ; e e
___OU CAFE DA TARDE EM EVENTOS | sv | 5525 11,28 | B2 322 00 o
(POR PESSOA) ‘
| FORNECIMENTO DECOFFEEBREAK | | R R
SIMPLES EM EVENTOS sV 1866 6,87 12.819,42
(PORPESSOA) :
FORNECIMENTO DE COFFEE
COMPLETO BREAK EM EVENTOS sv 1866 11,50 21.459,00
(POR PESSOA)
PRECO TOTAL ANUAL ESTIMADO REFERENTE A EVENTOS R$[419.867,38
. PORGAG _ |PRECO WAXINO
PRODUTO VARIEDADE MINIMA MINIMA (RS)
Bolos SImples (sem recheio e/ou 3 opgoes (sendo uma - -70g e 1,700 :
lactose e uma opcéo sem
adlgao de agtcar)
———————————————————— ZM'STO quente — 2 opgoe&sendo uma- com | 110g 275
pao integral, queijo minas
frescal e blanquet peru)
Queijo quente 2 opcoes, sendo uma com 110g 2,60
péo integral e queijo minas
—nee—[Omelete de queijo CR 200g.:. 4,20
--P&o.com-manteiga = 60g 1,30

SGAS 904 CONJUNTO A PARTE BLOCO'G‘ ~ RESTAURANTE -
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PRODUTO

VARIEDADE MiNIMA

PORCAO

PRECO MAXIMO

_MINIMA___| . (R$).. |

Péo de queijo

Und. G (50g)

1,30

Pizza

2 opcBes, sendo uma

8g | 330

-—|—elaberada com-massa

integral e ingredientes de
baixa caloria

* [Salada de fruta (composta, no minimo, pof

mamdo, banana, macé e laranja).----

2,60

Saladas especiais (contendo, no minimo

3 opgdes, sendo uma a

250g (sendo

5,40

- ——-2-tipos de.folhoscs, 2 verduras, 1-proteing -base.de-proteina.vegetal, | ... 100gde - |
eimoho) ... de laticinios ou de ovo proteina) .
Sélgados assados 6 opgBes, sendo duas 100g 2,20
isentas de glaten e lactose
e duas integrais
Sanduiche natural (com pao integral) 3 opgdes, sendo uma opcdo 120g 3,90
isenta de gldten e lactose
Tortas doces _..3opcbes (sendouma | 140g 380
e .opcao isenta de gliiten e ~
lactose e uma opgéo sem
adicdo de agtcar) e
__[Tortassalgadas. . 2opcoes 1109 335

_[Suco de fiutas ou polpa

Café 50 mi 0,80
Chés 4 opgoes 160mi _ 1,55
Leite com achocolatado (leite integral ¢ 200mli 1,15
desnatado)
Leite com café (leite integral e desnatado) 200ml 1,70
Leite puro (integral ou desnatado) 200mi 1,10
. |2.0pcBes de sucos naturais| - 200mi 220 |

Suco-em-caixa

-1=-4-0pcBes, sendo-pelo-

- Menos uma opcio sem
adicdo de aglicar

~Unidade~— |

: >‘:éﬁ"¢o 'érvn':iété '” » '4”6pgc”>es, sendo béb ' Unidade 3,45%
, - menos uma opcao sem : e
v adicéo de acglcar
Vitamina de frutas (com leite integral, leite 2 opgoes 200ml 2,35
desnatado ou leite de soja) e e =
Refrigerantes.lata350ml ... 1" Mimimo 4. opghes 350mi 3,00 -

" SGAS 904 CONJUNTO A PARTE BLOGO G RESTAURANTE —
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PORCAC |PRECO MAXIMO

| . PRODUTO VARIEDADEMINWA | 'winiwa | “@ms) |
Sobremesas frutas embaiadas 2 120 a 150g 1,00
individualmente

~————ISobremesas doces_simples,_sendo_pelo,
menos uma diet

. |PRATO FEITO, composto de 120 g , .9,85
““lcarne (vermelha ou branca),150g arroz ‘ T : ST T S
- |simples, 80g feijdo simples, 150g
vegetal cozido ou refogado ou 100g
guarnicdo faroga ou massa 1 vez por o
- isemana; 150g-salada crua-composia de A R E
- : [pelo.menos duas hortalicas(embalada
separadamente) .

Itens cobrados & parte:
Café da manha

Preco por quilo 21,72
EmbalEgem— descaavel ~pard — 100
[transporte de refeicdes tipo mammitex

p—s -Innun‘pca—Natural'—::mtegralmeAnaturali F70g= == 5
desnatado, De frutas, “incluindo uma

opc¢ao diet

oleaginosas em porgbes individuais. 2 100g 3,40

Frutas simples, por unidade ou fatig 2 120 a 150g 1,00

dentre as seguintes : abacaxi(sem

casca), banana, maga, mamao(sem

casca e semente), melancia (sem

casca) e meldo(sem casca e sem

semente)

Refngerantes lata , . 4 , —350m}-- 3,00

3 opgdes devsucos de frutas, 3 200mi 2,20

. elaborados a partir de frutas in natura

ou de polpas congeladas sem adi¢céo

ae acucar -

Chas sem adigéo de agucar. 2 160ml. - ..1,55

Leite integral ou desnatado(quente ¢ ; 200ml 1,10

frio)

{Achocolatado :  — s 200ml 1,15

Agua de coco ' 200ml 2,05 o

' SGAS 904 CONJUNTO A PARTE BLOCO G —~ RESTAURANTE — (61) 32015678
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/Agua mineral com gas 500ml 2,00
“|Agua mineral semgas— 500ml™ | 1,50
Café (com e sem adig&o de actcar) 50mi 0,80
______________________________ “lLeitedesojg— 200ml- 190
Sucos em lata unidade 3,45
~ Almoco témeo
Preco por Quilo 21,70
... [Embalagem. . descartavel  __ parg 1,00
fransporte de refelgoes tipo manmtex - ; o
sobremesas frutas embaladas 120 a 150g 1,00
sobremesas doces simples, sendo 120 a 150g 2,00
pelo menos uma diet
..|Refrigerantes lata ..380 | ..300 |
[3.opcbes de sucos de frutas, ~200m! 2,20
lelaborados a partir de frutas in natura =
oude polpas congeladas, sem adicéo
Agua de coco 200ml 2,05
/Agua mineral com gas 500ml 2,00
Agua mineral sem gas 500ml 1,50
Sucos em lata unidade 3,45
Café Colonial
Precgo por quilo 21,72
.[Embalagem  descartavel  para 00
mtransporte de refeicdes tipo marmltex I B
logurtes Natural integral e natura 170g 1,50
desnatadoDe frutas, incluindo uma
opg¢ao diet
oleaginosas em por¢oes individuais. 100g 3,40
Frutas simples, por unidade ou fatig 120 a 150g 1,00
dentre as seguintes : abacaxi(sem
casca), banana, maga, mamao(sem
casca...e..semente), melancia.(sem

,_,m,.casca) e._meldo(sem casca._e .sem

“SGAS 904 CONJUNTO A PARTE BLOCO G — RESTAURANTE - (61) 32015678




semente).

-3-opgdes de sucos de frutas,.
elaborados a partir de frutas.in. na!ﬂm

"~ opgbesde sucos de frutas, 200ml 220
elaborados a partir de frutas in natura
ou de po!pas congeiadas sem adlgao
—deragtcar
Chas sem adi¢éo de agucar 160ml 1,55
- |Leite integral ou desnatado(quente ¢ 200l b 440 S
frio) : o
Achocolatado 200mi 1,15
- Agua de coco 200ml-—~ 2,05
‘Agua mineral com gas— - ~500ml 2,00
Agua mineral sem gas 500ml 1,50
Café (com e sem acticar) 50mi 0,80
Leite de soja 200mi 1,10
[Sucos em lata _unidade 345
“Almogo Subsolo
—Preco.porQuilo.o “=3350
Embalagem  descartavel parg 1,00
transporte de refeicdes tipo marmitex
sobremesas frutas embaladas 120 a 150g 1,00
sobremesas doces simples, sendo 120 a 150g 2,00
pelo menos uma diet ‘
Frutas simples, por unidade ou fatig 120 a 150g 1,00
dentre as seguintes : abacaxi(sem
casca), banana, macga, mamao(sem ;
“lcascae “semente); “melancia~ (sem - -
;- [casca)-e-meldo(sem-—c asca ‘g ser
semente). o
Satada- d’é‘:rm‘faS"Cwupuma MO Minimo; 2509 2,60
por mamao, banana, maca e laranja. -
Pudins, tortas e outras sobremesas 1409 - 3,90
’elaboradas '
Sobremesas dietéticas 140g 3,90
=-200mib- 2,20

ou de polpas congeladas, sem adicao
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de agucar
Agua mineral com gas 500ml 2,00
-——(Agua-mineral.sem-gés-— = e ———1 T e R e
| /;;Refrigerantes lata 4 350 3.00
~.jSucosemlata . b e Lo yidade o345 o e

-0 prego Maximo cobrado do prato feito sera de R$ 9,85 (nove reais e oitenta e
cinco centavos), valor correspondente a 70% do preco Maximo do quilo
- estabelecido-para o0-servigo de almogo-no restaurante do'téreo.

- Declaramos que néo incluiremos itens exiras aos cardapios minimos.
- Declaramos que temos pleno conhecimento do disposto no Ato da Mesa n.
18/2003 da Camara dos Deputados e aceitamos os seus termos.

- Declaramos que disponibilizaremos pessoal técnico adequado para realizaco do
objeto da presente licitaczo. :
- Brasilia, 08" de " M?i'cif de2013.

VAR

Assinatura do reprsjs,éntante legal da empr sa |
Ana Lucia Silva Carvdlh

CPF 294.189.128-56

- SGAS 904 CONJUNTO A PARTE BLOCO G ~ RESTAURANTE — (61) 32015675
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Cardépios conforme Edital.

———ESPECIFICACOES TECNICAS -~

1. DO RESTAURANTE AUTOATENDIMENTO DO ANEXO i

aproxtmadamente 300 lugares e érea de producéo completa (&rea de recepcdo de
mercadorias, almoxarifados, cdmaras frias de armazenagem areas de pre-
._preparo, preparo e limpeza). Area total de 1211 56.m>. e

1.1 REFEITORIO DO TERREO

1.1.1 Café da manha:

O Restaurante=~do~ “Anexo Il & composto ‘por- dois refeitorios- com—

a) Tipo de servico: "Autoatendimento”, por quilo — 200 lugares;
b) horério de funcionamento: 8h as 10h;

c) t!po de cardaplo medso
d}-preco:-fica- estabe!ecx

-G prego max.mc de P$ 21,72 ( =r'tc e reais e e

setenta e dois centavos) por qudo

~e) cardapio minimo dirio:

ITEM Composicdo Minima
Embutidos Presunto magro, peito de peru e blanquet de peru
Queeijos Minas frescal, mucarela, ricota e cottage

logurtes (cobrados a parte)

Natural integral e natural desnatado
De fru’ias incluindo uma opgéo diet

Pé&o francés (branco e mtegral) pao de forma (branco e lntegral)
~fe-eroissant-sem-recheio -

[Torrada de pao branco e de pao infegral

2 opgdes de bolos, sendo uma isenta de lactose e de gliten

Faes, massas € afins

2 opgoes de blscoﬂos sendo uma isenta de lactose e de glaten

P&o de queijo e blscoﬂo de queijo (unidades pequenas)
2 opgoes de tapioca
Cuscuz de milho

~-|Creme vegetal sem-gordura hidrogenada -

Gorduras

Manteiga de primeira qualidade - com sal e sem sal

2 opcdes de azeite extra-virgem (um puro e um saborizado)

~ SGAS 904 CONJUNTO A PARTE BLOCO G — RESTAURANTE — (61) 32015676
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ITEM

Composigdo Minima

Requeijdo cremoso (normal e light)

Acompanhamentos

—sendo-uma-diet ;

2 opgdes de geleias (e

laboradas com pelo menos 50% de fruta), -

{Mel.de abelhas

2 opgdes de cereais matinais, sendo uma sem adicéo de aglcar

Frutas especiais (priorizando as
que estiverem em periodo de|
safra)

casca), ameixa, amora, cajd-manga, caju, caqui, carambola,

cereja, damasco, figo, goiaba, graviola, Jjabuticaba, kiwi (sem
- [casca), lichia, maga-verde, manga (sem casca e sem carogo),
morango, nectarina, pera, péssego, pinha, seriguela, tangerina )

(sem casca), umbu e uva (sem carogo)
2 opgdes de frutas secas

2 variedades (in natura) dentre as seguintes: abacate (sem

Oleaginosas (embaladas em

2 opcdes, oferecidas no bufé

__|porgbes individuais, cobradas 3
—parte) - R :

Frutas simples (cobradas 2

2 variedades (in nafura) dentre as seguintes: abacaxi (sem

—|parte, por unidadeou fatia  com
peso entre 120g e 150g, ao
prego maximo de R$ 1,00).

casca), banana, maca, maméao (sem casca & sem semente),
melancia (sem casca) e meldo (sem casca e sem semente).

Bebidas (cobradas a parte)

natura ou de polpas congeladas, sem adicéo de agticar

3 opgbes de sucos de frutas, elaborados a partir de frutas in

2 opcOes de chas (sem adicdo de agticar)
Leite integrai e desnatado (quente e frio)
Leite de soja

" [Café (com e semaguc?an*) B

Achoéolatado

e

Agna mineral

'gua de.coco....

f) deveréo ser oferecidos, gratuitamente, co

pos descartaveis para agua e sachés

individuais de agtcar, sal e adocante;

g) a embalagem descartavel

para transporte de refeicdes (marmitex) deve ser

~ Cobrada“a parte, cujo valor ndo ultrapassara o ‘cobrado em- outras unidades da -

—————oncessionaria;

§

~ SGAS 904 CONJUNTO A PARTE BLOGO G — RESTAURANTE — (61) 3201-5678
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h) os padrées de identidade e qualidade dos sucos de frutas poderdo ser

detarm

ACAIATI B Sl |

regulamentam o tema.
_1.1.2, Almoco:

inados-pelo-Orgéo- ‘Responsavel,-respeitadas-as-legislacdes: vigentes-que -

a) Tipo de servico: "Autoatend

..b) horario de funcionamento: almogo de 11h.a 15h;

imento", por qulio - 200 lugares;

¢) tipo de cardapio: médio:

d) preco: fica estabelecido o prec;o maximo de R$ 21 70 (vmte e um reals e

--setenta centavos) por-quilo; -
e) cardapio minimo diério:

ITEM

Composicdo Minima

Saladas

Deveréo estar a disposicdo dos
usuarios:

Alface e tomate, diariamente

2 tipo de vegetais folhosos (além da alface)

3 tipos de vegetais crus ndo folhosos (plmentao nabo rabanete

_trés tipos de molhos para

pepino, efc:); expostos individuaimente -

saladas servidos em molheiras
‘sgparadas sendo pelo menos

expostos individualmente

2 tipos de vegetais cozidos (beterraba, cenoura chuchu efc.),

" lum de baixa caloria € um isento
de gluten e lactose;

- Azeite de oliva extravirgem

1 tipo de salada composta (trés ou mais componentes)

Acompanhamentos quentes

Arroz branco e arroz integral, diariamente

Risotos ou' arroz composto (arroz com legumes, a grega,
galinhada, carreteiro, entre outros)

Feijéo tipo carioca

Um tipo de leguminosa (além do feijao carioca)

-..|Pratos Principais.Proteicos

Diariamente serda sevida Uma
opgéo grelhada sem ‘adicdo de
molho, uma opcio assada sem

contrafilé, fraldinha, maminha; filé mignon ou picanha

{1-opgéo.de-carne bovina, sendo que, pelo-menos-3-vezes. por
isemana, deverdo.ser. utilizados.um.dos. seguintes-cortes: alcatra

1_opcdo de pescados. sendo . )_pelo-menos-3-v Vezes por-seman:

adicdo de molho e outra opgao

conr—molho; gltermardoentre
carne bovina, frango e peixe.

na forma de filé

.»1
filé de aves

1.opgéo de came suina ou visceras

“opgéo de came de aves — coxa e sobrecoxa; “peito de frango

Guarnigbes

1 opgéo de vegetal (ndo tubérculo) cozido ou refogado

1.opgéo de massa (talharim-espaguete, ravioli,- nhoque, capelete -

lasanha, mnelone efc.)

a

SGAS 904 CONJUNTO A PARTE BLOCO G — RESTAURANTE - (61) 3201-5678
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ITEM Composigédo Minima

1 opcdo a base de tortas, farofas, purés, raizes ou tubérculos
etc.

- Sobremesas. . (embaladasFrutas —nomi nEmo;-%vgrigggggg;;icahfaﬁas:;.pon,unxdéde;ou-,;faﬁa; e
~lindividualmente e cobradas acom peso entre 120g e 150g, ao prego maximo de R$ 1,00

parte) Doces simples — 2 variedades, no minimo (gelatina, frutas em

~ "[calda; entre outras), sendo pelo ménos uma diet™

Bebidas (cobradas a parte) |3 opgdes de sucos de frutas, elaborados a partir de frutas in
natura ou de polpas congeladas, sem adigéo de aclcar

Agua decoco
Agua mineral, com e sem gas

f) os cardapios dever&o ser apresentados ao Orgao Responsavel juntamente
com as especificagbes dos componentes que fazem parte da receita das
preparag8es compostas;
9) as bebidas e sobremesas seréo pagas & parte, sendo que os sucos serdio
vendidos em copos de 200ml: , . ,

h) dever&o ser oferecidos, gratuitamente, copos descartaveis para &gua e sachés

- individuaisde aglicar, sal e adocants:

i) @ embalagem descartavel para transporte de refeices (marmitex) deve ser
cobrada & parte, cujo valor nio ultrapassara o cobrado em outras unidades da

Concessionéria;

J) n@o ser&o considerados pratos principais preparacbes nas quais a proteina

(animal ou vegetal) seja apenas um ingrediente secundario, tais como arroz de

carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas, entre outros;

K) preparagées com molho néo poderé&o ter o caldo engrossado com farinha de
- trigo-ou outro tipo de farinha-que-contepha gliten; -~~~

1)-os'mothos para‘tsalada"'deveré'o*ser'eiabéra‘CIOS"a"'parti'r"d‘e*”i"n‘g’r‘e'd ientes

frescos, desidratados ou naturais, sem inclus&o de farinha de trigo ou amido de

milho:

m)-disponibilizar-para.os comensais—como tempero-das saladas; somente azeite =~

de oliva extravirgem de boa qualidade; :
n) os padrdes de identidade e qualidade dos sucos de frutas poderdo ser

determinados pelo Orgéo Responsavel, respeitadas as legislagGes vigentes que

regulamentamo tema.
—*%4.3-Café-colonial- e :
a) Tipo de servico: "Autoatendimento”, por quilo — 200 lugares; Q%

_ SGAS 904 CONJUNTO A PARTE BLOCO G — RESTAURANTE — (61) 3201-5678
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b) Horario de funcionamento:

16h30 as 18h30, ou até as 21h nos dias ém que os

Congresso Nacional estenderem o horério normal do expediente,

c).Tipo de cardapio:.médio;.

~~trabalhos-do- Plenario-da—Camara-dos- Deputados—ou~de sessao conjunta-do—-—

d) Preco: fica estabelecido o preco méximo de R$ 21,72 (vinte e um reais e

_ sefenta e dois centavos) por quilo;

- Embutidos
“lQueijos

~ e) Carddpio minimo diario:

ITEM

Composigéo Minima

[Presunto-magro, peito-de peru e blanquet de peru

logurtes (cobrados a parte)

Natural integral e natural desnatado
De frutas, incluindo uma opcéo diet

-Paes, massas-e-afins

Péo francés (branco e integral), pao de forma (branco e integral)
e croissant sem recheio

2 opgdes de bolos, sendo uma isenta de lactose e de gliten

|2 opgdes de biscoitos, sendo uma isen

Péo de queijo e biscoito de queijo (unidades pequenas)
2 opgdes de tapioca
Cuscuz de milho

Creme vegetal sem gordura hidrogenada

Manteiga de primeira qualidade - com sal e sem sal

ta de lactose e de gliten |

sendo uma diet

Gorduras . . ) :
2 opcdes de azeite exiravirgem (um puro e um saborizado)
- a5 o Requeijéo,,ereme’so ;’(non-na[e;"‘ght):;’;;;;iV S PRI
- |Acompanhamentos - 2 opgdes de 'geleias (elaboradas com pelo menos 50% de fruta)] ©

2 opgles de cereais mafinais, sendo uma sem adicéo de aglcar

Mel de abelhas

Torta salgada ou quiche

1 opcéo

Salgados assados

2 opgbes, sendo uma integral

Sopas e Caldos

_.[2 opgbes, sendo uma opgéo de baixa caloria

que estiverem em periodo de
safra) '

Frutas-especiais-(priorizando-as|

2"‘-varied'ades“(in“na”iaré)wdenire'*as-'seguin‘tes: ----- abacate—(sem
Casca), ameixa, amora, caja&-manga, caju, caqui, carambola,

cereja, damasco, figo, goiaba, graviola, jabuticaba, Kiwi (sem
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ITEM Composigdo Minima

casca), lichia, maga-verde, manga (sem casca e sem carogo)|
morango, nectarina, pera, péssego, pinha, seriguela, tangering
_|(sem casca), umbu e uva (sem carogo)

Z opgoes qge frutas secas

|Oleaginosas ~ (embaladas emp? opgdes, oferecidas no bufé
porgdes individuais, cobradas 3
parte) »
~~Frutas - simples (cobradas a2 variedadas (in natura) dentre as seguintes: abacaxi (sem
- jparte,..por. unidade--ou-f; atia-comicasca); banana, maga, mamao (sem casca e sem semente),
peso entre 120g e 150g, aomelancia (sem casca) e meldo (sem casca e sem semente).
prego méximo de R$°1,00):

Bebidas 3 opgdes de sucos de frutas, devendo ser elaborados a partir de|
frutas in natura ou de polpas congeladas, sem adicio de agucar.

|Leite integral e desnatado (quente e frio)

2 opcdes de chés, sem adicdo de aclicar e efisetoe st SR

Letedesoja .. . ... .. ... |

- [Café (com e sem agucar)
Achocolatado
Agua mineral

Agua de coco

f) dever&o ser oferecidos, gratuitamente, copos descartaveis para agua e sachés
individuais de acucar, sal e adocante;

9) @ embalagem descartavel para transporte de refeicbes (marmitex) deve ser .

cobrada a parte, cujo valor n&o ultrapassara o cobrado em outras unidades da -

Concessionaria;

h) os padrbes de identidade e qualidadeAdosAsucosf,,de;frut‘as-fpederéer~Asrer

determinados pelo Orgao Responsavel, respeitadas as legislacbes vigentes que

~regulamentam-otema;
1.2. REFEITORIO DO SUBSOLO -

- a) Tipo de servigo: "Autoatendimento”, por quilo, com capacidade para 100
lugares. O refeitério do subsolo do Anexo Ii] & de uso exclusivo de servidores

“prestadores “de servicos da CAmara dos ‘Deputados e de parlamentares. critério-

- Que podera ser modificado posteriormente por meio de normativo ntemo da
Diretoria-Geral ou da Mesa Diretora da Camara dos Deputados.
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(1} Sertrd partc

b) horério de funcionamento: almogo de 11h a 15h;
¢y tipo de cardapio: médio de alto padréo de qualidade;
d) prego: fica estabelecido o preco méximo de R$ 33,50 (trinta e trés reais e

—cinguenta-centavosyporquilo;:—

e) cardapio minimo diério:

ATEM o i:::Gomposigﬁo%Minima* e
|Saladas = Alface e tomate (deveréo ser servidos todos os dias)
3 tipos de vegetais folhosos (além da alface)
‘ " "Deverdo estar & disposicsio dog4 tpos de vegetais crus n&o folhosos (pimentdo, nabo, rabanete;
7 __lusuarios: .. pepino,..), expostos individualmente ’ B
_ trés tipos de molhos para saladas,* tipos de vegetais cozidos (beterraba, cenoura, chuchu etc.), expostos

servidos em molheiras separadas,ndividualmente v

sendo pelo menos um de’ baixa> tipos de saladas compostas (com rés ou mais componentes)
caloria e um isento de gliten e :

lactose

4 tipos de complementos, dentre os seguintes: semente de linhaca,
. . , semente de girassol, gergelim branco, gergelim preto, - alecrim fresco,
- Azeite extravirgem, com nomaniericsio fresco, farelo de trigo, farelo de aveia, farinha de banana
maximo 0.3% deacidez " \erde, farinha de maracuja, entre outros. b

Acompanhamentos quentes Arroz branco

Uma vez por semana, serg/\TozZ elaborado (integral ou branco) com vegetais, hortalicas, passas|

oferecida  fejjoada, sendo osPU castanhas, ou em forma de risoto
pertences da preparacgéo servido
separadamente  em  réchauds
proprios.

Arroz integral
Feijdo tipo carioca
Feijdo preto ou outro prato a base de leguminosas

Pratos Principais Proteicos 1 opgéo de carne bovina, respeitadas as seguintes condicdes: a) filé
mignon ou picanha, pelo menos 2 vezes por semana; b) contrafilé, bife

Dlarjamente, sera Se“"d.aﬂ umaancho,1’raldinha, maminha ou alcatra, nos demais dias.
opcdo grelhada sem adicdo de

molho, uma opgdo assada se
-adicdo-de-molho.e outra.opgéo.co

1.0pcdo.de.carne de aves: (frango,.peru, codorna; pato, entre.outras),

molho, alternando entre carnel1@ forma de coxa e sobrecoxa desossadas ou filé_de_peito. Outros
bovina. ‘frango e peixe - [cortes somente com aprovacéo do Orgao Responsavel = -

1-opgéo de pescados ou frutos do mar, respeitadas as seguintes

conadicoes:a) salméo, badejo, fruta;, robalo, pescada amarela; COngTo

rosa,.surubim,. filapia_ou linguado:,,.no‘minimo—_trés—ve_zesr—»nor»semana

somente na forma de filé; b) bacalhau: no minimo duas vezes por més,
na forma de filé, posta, desfiado ou em lascas; ¢) camardo ou lagostin,
no minimo duas vezes por més, sem casca

1 preparagéo a base de proteina vegetal (proteina texturizada de soja,
glaten, gldten defumado, tofu e tofu defumado, entre outras)

" IGuarnicdes 1 opcdo de vegetal, tubérculo ou raiz em. preparagdes._elaboradas oy
: em forma de puré ‘

1 opco a base tortas, suflés ou quiches
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ITEM

Composicio Minima

—-\lassas para escolha do cliente

~"[3 tipos de massas simples (talharim, espaguete, farfalhe, entre outras),

sendo, no minimo, uma integral e uma sem gltiten (bifum, massas g
base de milho, entre outras)

—2-lipos-de- massas recheadas: (cape!ete rondéle; entre- outras,

10 acompanhamentos por dia, selecionados dentre os itens -a seguin
(variar os rtens duranteasemana) wrrede

© Abobnnha,

.k Alecrim fresco;

-+ Castanha de-caju;

- Alcaparra;

-Alho-crocante;

- Alho poro;

- Azeitonas verde e preta;
- Bacon;

- Brocolis;

- Castanha-do-pard;

- Came desfiada;

- Cebola crua (branca e roxa);
- Cenoura;

~ Champignon;

- Frango desfiado;

- Manjericéo fresco;

- Qvo de codoma;

—(‘ama,r_éo;..‘,,,_.“.,, T e : S b

—~Palmito;

-+ Passas;
+Peitode peru;

- Queijo gorgonzola;

- Queijo minas:

L Quieijo mucarela;

- Tomate picado:

- Tomate seco.

4 Mnlhm sugo hn"mhnsq branco-e:mais1 ‘opgéo. -

Sobremesés {cobradas a paﬁé)

Frutas 2 variedades, no minimo, cobradas por unldade ou fatia, com
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ITEM Composicio Minima

peso entre 120g7e 150y, a6 preco maximo de RS 1 00
Salada de frutas composta, no minimo, por mam&o, banana, macé e

laranja — pote 250g

Pudins, tortas e outras sobremesas elaboradas
Sobremesas dietéticas — 2 variedades, no minimo

Bebidas T 3:>':6b7—95é'sfdé sucos de frutas, elaborados a partir defrutasmnaturaou b
de polpas congeladas, sem adicdo de aglcar

Agua de coco
" |Agua mineral, com ¢ sem gas.

f) os cardapios deverdo ser apresentados ao Orgédo Responsavel juntamente

com as especificagbes dos componentes que fazem parte da receita das

preparagbes compostas; '

g) as bebidas e sobremesas serdo pagas a parte, sendo que 0s SUCOs serdo
.vendidos em copos de 200mi;

h) devergo ser oferecidos, gratuitamente, copos descartéveis para dgua e sachés
individuais de aglcar, sal e adocante:

) @ smbalagem descartavel para transporte de refeices (marmitex) deve ser
cobrada a parte, cujo valor ndo ultrapassara o cobrado em outras unidades da

Concessionaria;

J) n@o seréo considerados pratos principais as preparacBes nas quais carnes
brancas ou vermelhas néo sejam o ingrediente principal, tais como arroz de
carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas, e outros;

k) preparacbes com molho n3o poderao ter o caldo engrossado com farinha de
trigo ou outro tipo de farinha que contenha glaten;

_....1)-08.molhos para salada devergo ser elaborados-a-partir de ingredientes -~ .~

frescos, desidratados ou naturais,. sem.inclusdo.de farinha de frigo-ou-amidode =~ -
~milho; S : : - PR e

T T A R TN

m) disponibilizar. para-os-comensais.-como-tempero-das-saladas—somente_azait

de-oliva extravirgem de boa qualidade, com no méximo 0,3% de acidez;

n) os padrées. de identidade e qualidade dos sucos de frutas poderdo ser

determinados pelo Orgéo Responsavel, respeitadas as legislagées vigentes que
reguiamentam o tema.

2. DAS LANCHONETES DOS EDIFICIOS ANEXOS I E 1l

277 A lanchonete do Anexo 11l Tocaiiza-se no térmeo do Edificio Anexo 11,
com 44 |ugares, com &rea de producéo propria, continua e complementar a
cozinha do Restaurante do Anexo llI. Area total de 272,65 m2 '

SGAS 904 CONJUNTO A PARTE BLOCO G ~ RESTAURANTE — (61) 32015678




S o<

(G} certra

rx { . Brestaurante.
,,,,, e OB 7
2.2 A lanchonete do Anexo Il localiza-se no primeiro subsolo do Anexo I,

,comaes-pago—paraJ2—-lugares--‘e~rérea»-derrrproduc;éo-»m|’nima~-para-—preparo—de-lanches IR —

em chapa, sucos etc. PressupSe-se como suporte para producdo dessa
lanchonete a 4rea de preparo da unidade do Anexo lll. Area total de 7369 m>.

—2:3- Astrés ~unidadesdestinam-se a0 fomecimento—delanchas por

atendimento no balc&o e consumidos imediatamente ou embalados para viagem,

_.a.criterio do cliente, sem.cobranca & parte da embalagem.. .~~~ . S

2.4. A Concessionaria devera ofere’cer, tambem servico de entrega nas
dependéncias da Camara dos Deputados, com tempo maximo de 30 minutos para
atendimento (do pedido & entrega).e com adogéo de procedimentos que garantam

a seguranca do alimento transportado, conforme legislagéo sanitaria em vigor.

2.41. A irregularidade relativa ao excesso de tempo de entrega serd
estabelecida no caso de haver dentincia de cliente a Segéo de Administracio de
Refeitérios ou encaminhada por outros 6rgéos da Casa. -

242 A critério da Concessionaria, podera ser cobrada taxa de entrega de, no

* (quatro reais e cinquenta centavos).

maximo, R$ 2,00 (dois reais), no caso de pedidos com valor inferior aR$ 450

2.5. O horario de funcionamento das lanchonetes sera das 8h as 18h30 ou

até as 21h nos dias em que os trabalhos do rlenario da Camara dos Deputados

Ou de sess&o conjunta do Congresso Nacional estenderem o horario normal do
expediente.
2.6. Cardapio minimo das lanchonetes com respectives pregos maximos e pesos:
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Tortas doces

~|opgéo-isenta de glatene
Hlactose-e-uma-opcio sem

PRODUTO —PORCAO | PRECO |
- VAR!EDAEE MiNmmA - e MiNIMA "”MA"X!MO*(R@‘" -~
Bolos snmples (sem rechelo e/ou 3‘op§§es (sendo uma 70g 1,700
~icobertura) "‘ ~| opgéo isenta de glaten e ' Bt
lactose e uma opgao sem
adigéo de aglcar) _
Misto-quente - ~-2-opches; sendo uma 110g 275
o com péo integral, queijo
minas frescal e blanquet
peru) ,
Queijo quente 2 opgdes, sendo uma 110g 2,60
com p&o integral e queijo
minas frescal
- Omelete.de qusijo - -200g 420
|Péo com manteiga - 60g 1,30
P&o-de-queijo = Und:-G(80g)| 130
Pizza 2 opgdes, sendo uma 80g. 3,30
elaborada com massa
integral e ingredientes de
baixa caloria
Salada de fruta (composta, nog 250g 2,60
minimo, por mamao, banana, mac e
laranja)
Saladas especiais (contendo, nd 3 opgbes, sendo uma a | 250g (sendo 5,40
o iminimo;-—2--tipos.. de: -folhosos, - 2base de proteina vegetal, —100gde | -
~|verduras, 1. protema elmolho) ... -de-laticinios-ou.de-ovo | - proteina). | - )
Salgados assados 6 op¢des, sendo duas 100g 2,20
isentas-degliten-e
o lactose e duas.integrais. ,
Sanduiche natural (com p&o integral) | 3 opcdes, sendo uma 120g 3,90
: - |opgéo isenta de gliten e
lactose
3 opgdes (sendo uma 140g - 3,90

adicéo de agticar)
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PRODUTO : PORGAO PRECO

Tortas salgadas 2 opgdes 110g 3,35

Café” 50ml————-0:80

Chas 4 opgdes 160mi 1,55

- |Leite-com-achocolatado- (leite integral-— ~200ml s T

e desnatado) ' '

Leite com café (leite integral ¢ 200m| 1,70

desnatado) . . .. . , S |
’ ~[Leite-puro (integral ou desnatado) 200m| 1,10

Suco de frutas ou polpa 2 opgdes de sucos 200ml 2,20

naturais
Suco em caixa _ 4 opgdes, sendo pelo Unidade 2,05
menos uma opgao sem
adigdo do aglicar ) |
__Suco em lata o |4 opgBes, sendopelo | Unidads 3,45
menos uma opgao sem
.‘.,adigéo:de;ag&ca,,,.,.k SR RO A RIS
Vitamina de frutas (com leite integral 2 opgles 200mi 2,35
leite desnatado ou leite de soja)

A opgéo de prato feito para viagem, com o intuito de disponibilizar refeicbes de
baixo custo, seguras do ponto de vista higiénico-sanitario e nutricionalmente
adequadas. Em principio, o servigo seria oferecido na lanchonete do Anexo lf, no

horario de 11h a 13h, com a seguinte composicao:

COMPOSICAO BASICA DO PRATO FEITO PORCAO MINIMA
~wCame-(vermelhaoubranca) . . |-120g (descontado o peso - G ST
v o v -} dos ossos, quando houver) | —
 Arroz simples” ” " 150g
—————efjdo-simples(senracréscimodecames e/ou defumados) 80g
Guamicdo: vegetal cozido ou refogado — 4 vezes por semana | 150g
ou ‘ ou
Guamig&o: farofa ou massa — 1 vez por semana 1009
Salada crua composta por, pelo menos, duas hortaligas 150
_[(embalada separadamente) 9
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Cardapio da prestagcdo de servicos de alimentagdo em lanches, coquetéis,
- alMmogos, jantares,-para-eventos nas-dependéncias-da Camara dos: Deputados; de—— =

acordo com o disposto a seguir:
FORNECIMENTO DE LANCHE SIMPLES EM EVENTOS

ZDESCRICAO: "i‘nmncymento;;.ﬂfde;»:.:!anches:;;simpIes,;;:::em;.:.;::e\,r_entbé;l:;f;ié&}fdi,ihéf ST

detalhamento deste Titulo.
'OBSERVACAO(OES): cada servico equivale ao fornecimento de um lanche

s SINples:para-uma-pessoa:
- Unidade: SERVICO
Quantidade: 9034

- FORNECIMENTO DE COQUETEIS EM EVENTOS o
DESCRIGAQ: fornecimento de coqueteis em eventos, conforme detalhamento
~deste Titulo. , et T Tl R
OBSERVACAO(BES):cada servico equivale ao fornecimento de um coquetel para
uma pessoa.
Unidade: SERVICO
Quantidade: 850

FORNECIMENTO DE REFEICOES EM EVENTOS (ALMOCOS E JANTARES)
DESCRICAQ: fomecimento de refeigdes em_evenios, conforme detalhamento — .

o.desteTitulo.. .. ... S .
OBSERVACAO(OES): cada servico equivale ao fomecimento de refeictes
(@imoco ou jantar), porquio.

Unidade: SERVICO
Quantidade: 9920

FORNECIMENTO DE COMPLEMENTOS (BEBIDA E SOBREMESA) EM

EVENTOS (ALMOCOS E JANTARES)

DESCRICAO: fomecimento de complementos (bebidas e sobremesas) em
eventos, conforme detalhamento deste Titulo.

OBSERVACAO(OES): cada servico equivale ao fornecimento de uma bebida e
uma sobremesa para uma pessoa.

Unidade: SERVICO
Quantidade: 9920
FORNECIMENTO DE CAFE DA MANHA OU CAFE DA TARDE EM EVENTOS :

- DESCRICAO: fornecimento de café da manhd ou café da tarde em evenios,
conforme detalhamento deste Titulo. : -
OBSERVACAO(OES): cada servico_equivale ao-fomecimento- de-um-café-da
manhé ou café da tarde para uma pessoa. : :

§ Unidader:“SERV,g e e S Ffie _'M_. - LT
Quantidade: 5525
FORNECIMENTO DE COFFEE BREAK SIMPLES EM EVENTOS
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DESCRIGAO: fornecimento de coffee break simples em eventos, conforme

detalhamento deste Titulo.

OBSERVACAO(ES): cada servigo equivale ao fornecimento de um coffee break

simples para uma pessoa.
Unidade: SERVICO

~ FORNECIMENTO DE COFFEE BREAK COMPLETO EM EVENTOS

.. .OBSERVAGAO(DES): cada semvico- equnvale ‘a0 fornemmento ‘de um-coffee break:
completo para uma pessoa.
DESCRICAO: fomecimento de coffee break completo em eventos, conforme
detathamento deste Tituio.
Unidade: SERVICO
'Quantdade 1866 -

4.2, A Concessmnana devera fomecer 0s segu.ntes tipOS de cardaplos

PREGOS
SERVICOS MAXIMOS
4.2.1 Lanche simples, compcstc dos segumtes Itens e per
caputas o
- Sanduiche de queijo e presunto - 1° umdade (duas fatias de p&o o ;
de-forma + 15g queilo tipo mozarela ou minas frescal + 15g de R$ 4,94 por
presunto magro) .___pessoa

"|'e "Sucode frutas— 200 ml
® Fruta (120g) ou barra de cereal ou fruta passa (259)
Obs.: poderédo ser solicitados sanduiches sem presunto.

4.2.2 Coquetel composto dos seguintes itens e per capitas:
3 tipos de coquetéis sem alcool — 200 mi
Refrigerante guarana e a base de cola (diet e normal) — 200 mi :
Suco de frutas (dois tipos) — 200 ml R$ 18,54 por
4 tipos de salgados assados — 4 unidades de 50g cada pessoca
3 tipos de canapés frios — 4 unidades de 30g cada

.5 tipos.de canapés quentes — 4. unidades de 30g-cada-—— - -

;oteq

| -e_Bombons, trufas_ou.doces. artesanais —5-unidades-de 259 cada
4.2.3 Almocgo ou jantar nas dependéncias da Camara N A

* Refeicoes: os almogos & jantares Serdo pagos por peso de R$ 21,70 por
{-——alimentos.consumidos; servidos-nos-bufés-de autosservigo. —— quilo
¢ Complementos: cada comensal tera direito a uma bebida € auma RS 4 30 or
sobremesa, que serdo cobradas pelo preco unitério constante do pe;sog

cardapio minimo.
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PRECOS
SERVIGOS MAXIMOS - |~

4.2.4 Café da manhi ou da tarde nas dependéncias da Camara
e Café (com e sem agticar) — 50mi

—e_Leite-(quente & frio) =150ml

Paes (branco e integral) — 50g
Achocolatado — 15 g »

~ Fruta (dois tipos) ou salada de frutas — 120 g
Queijo — 15g

Presunto ~ 15g R$ 11,28 por
_Manteiga — 10g : pessoa.
Geleia - 10g

Granola — 20g

Bolo (dois tipos) — 50g

Biscoitos caseiros (dois tipos) — 50g

Suco de frutas (dois tipos) — 200m|

Cha em sache (dois tipos) ~ 1 sache para cada 3 pessoas
logurte de frutas e natural — 1 para cada 3 pessoas

4.2.5 Coffee-break simples, composto dos seguintes itens e per |
capitas: : ~

_|.e__Bolo ou p&o de queijo — 50g S | “Re¢ssTpor |

1
® i

Biscoito sal comum.e integral — 30g
e Suco de frutas — 200m| | pessoa
e Café (com e sem agtcar) — 50ml
e Refrigerante (diet e normal) — 200 mi
4.2.6 Coffee -break completo, composto dos seguintes itens e
per capitas:

P&o de queijo - 50g

Bolo (dois tipos) — 50g

P&es (branco e integral) — 30g
[Fruta (dois tipos) ou salada de frutas-120¢ | i L T
Suco de frutas (dois tipos)—200mt CR$MS0por |

e ¢ 9

ole

Leite (frio & quente) — 150m| : | 1,50
- Café (com e sem agticar) — 50g pessoa

Achocolatado= ‘159

_Queijo (dois tipos)=30g . S— S ’ e

Presunto — 15g

Geleia — 30g

Manteiga — 10g

Minissanduiches — 1 unidade de 50g f\ Q

a

ANA LUCIA SILVA CARVAL
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